
BOLOCUCADEBANANA
Ingredientes
1 xícaradeóleodemilho; 2 xícaras dechádeaçúcar;
3 ovos; 2 e 1/2 xícarasde cháde farinhade trigo; 1 colher
de sopade fermentoempó; 3bananas cortadas
emrodelas.Farofa: 1 xícaradecháde farinhade trigo;
1/2xícarade chádeaçúcar; 3 colheres de sopade
manteiga semsal; 1 colherde sopade canelaempó.

Preparo
Batano liquidificador oóleo, o açúcar eos ovos.
Emumatigela àparte, coloquea farinhaeo fermento
peneirados. Junte abanana cortadaaos ingredientes
secos.Depois, adicioneàmisturado liquidificador
emexadevagar.Reserve.Farofa: junte oaçúcar,
a farinha, amargarina eacanela. Amasse tudo comas
pontasdos dedosaté formaruma farofa. Coloque em
cimadamassadobolo e leveao fornopreaquecido
a 180˚Cpor45minutos ouaté ficar douradoe,
aoenfiarumpalitonamassa, este saia limpo.

Rendimento
10pedaços

17de agosto
❚ LançamentoGuiaAdega
Espanha2023 comdegustação
das 18hàs22h.Mais de 100
vinícolas e400 rótulos.
Local:ShoppingVilaOlímpia
Terraço (RuaOlimpíadas, 360, SP).
Ingresso:R$250no site
www.adegaonline.com.
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ARECEITADACUCA
SALGADAVOCÊ
CONFEREEM
WWW.ATRIBUNA.COM.
BR/VARIEDADES/
DOMINGO-MAIS.
NÃOPERCA!

Na terça, às 19h, oCais, umdosmais concorridos
restaurantesdeSãoPaulo, invadeoMadê
(RuaMinasGerais, 93, emSantos).Naocasião,
DárioCosta recebeo chefAdrianode Laurentiis
eo sommelierGuilhermeGiraldi, da casa
paulistana, paraum jantaremquatro tempos,
com ingredientes doLitoral. Ovalor éde
R$300; ouR$456comharmonização
devinhos.Reservas: (13) 99115- 1913.

AquartaediçãodoEncontrodeQueijos eVinhos
doLitoral acontecena sexta, das 19h30às
22h30,noCentroEspanhol deSantos (Avenida
AnaCosta, 286). Serãomais de40 rótulos de
vinhos, alémdemesade frios, caldos,
embutidosepães.Haveráapresentaçõesde
dança flamenca.Parte da renda será revertida
aoConselhodaComunidadeEspanhola.R$ 150
porpessoa, peloWhatsApp (13) 97420-8636.

CHOPEEMDOBRO

ORestauranteCeSTù, do chefDaniel Stucchi
(foto), agora tambémentregaas suas
especialidadesemdomicílio. Entreospratosdo
CeSTùemCasaestãooSteakTartare (R$88) eo
CevicheBrasileiro (R$56)de entrada; risotosde
camarão (R$ 139) oucogumelo (R$92), Pe-éfi
(picadinhodemignon, arroz comovoe salsinha,
feijão, purê, tartar deabóbora e couvecom
limão,R$ 108) eaindaopçõespara trêspessoas,
comoamoquecade frutos domar (R$308)
eo escalopeaosquatroqueijos (R$260).
Pedidosde segundaa sexta, das 12hàs 16h,
peloWhatsApp (13) 99725-4471.

JANTARESTRELADO

FEIRADEVINHOS

MOMEN TO D I V I NOBOA ME SA

Santé!AMioloWineGroupaca-
bade lançar o seuprimeiro vinho
da uvaMalbec. Trata-se doMiolo
ReservaMalbec 2022, cuja varie-
dade é cultivada nos vinhedos da
Campanha Gaúcha, no bioma
pampa, que começa na Argenti-
na, abrange quase todoo territó-
rio uruguaio e se estende em
terrasbrasileiras.Possuicaracte-
rísticas únicas, clima temperado
eplanícies comcoxilhas cobertas
porcampos.
A fermentação se dá de forma

espontânea em foudres de carva-
lho (grandes tonéis). Já o amadu-
recimentoéde12mesesembarri-
cas francesas. E no contrarrótulo,
estampa o Selo da The Vegan So-
ciety, que certifica os produtos
como100%veganos.
O Miolo Reserva Malbec Safra

2022 tem a cor rubi com reflexos
violáceos emédia intensidade. O
nariz traz aromas frutados, que
ressaltam frutas negras madu-
ras integradas com o carvalho,
conferindo ao vinho boa comple-
xidade aromática. Na boca, é se-
co, tem boa estrutura, taninos
elegantes e suaves. A
harmonização?Comcomidasun-
tuosas e suculentas, churrasco
decortesgaúchos,arrozcarretei-
ro, pizzas clássicas e queijos ma-
turadosdemassasemidura.
O vinho compõe a linha Reser-

va da Miolo, que remete ao início
da marca, há 34 anos. Com esse
Malbec, são dez rótulos varietais
no portfólio, trazendo a máxima

expressão da uva no terroir dos
pampas brasileiros. São só 27mil
garrafasdisponíveis nomercado,
a cerca de R$ 80 cada. No site
www.miolo.com.br,saiporR$62.

Eventode lançamento
No restaurante NB Steak, em

São Paulo, além do lançamento
nacionaldoMalbec,participeida
Avant-PremièreSafra2023,des-
vendando rótulos ainda não en-
garrafados, amostras tiradas
das barricas para apreciação de
jornalistas e influenciadores. Foi
aapresentaçãodosvinhos lendá-
rios da vinícola, os mais aclama-
dos, que representam amáxima
expressãode viticultura e enolo-
gia dos diversos vinhedos, em
regiões brasileiras da Miolo e
elaborados em safras excepcio-
naiscomoade2023.
São sete os reconhecidos vi-

nhos lendários. Apenas não pro-

vamos o Testardi Syrah 2023, do
Vale do São Francisco, uma vez
que estava sendo vinificado. A
condução da prova ficou a cargo
do enólogo-chefe Adriano Miolo,
do enólogo português Miguel Al-
meida e do agrônomo Alécio De-
mori. No sitewww.atribuna.com.
br/variedades/domingo-mais, fa-
lo com detalhes de cada rótulo
degustado. Foram:Miolo Lote 43
2023 D.O. Vale dos Vinhedos;
QuintadoSeivalCastasPortugue-
sas 2023 Campanha Meridional;
Miolo Merlot Terroir 2023 D.O.
Vale dos Vinhedos; Miolo Vinhas
Velhas Tannat 2023 Campanha
Central; Miolo Sebrumo Caber-
net 2023 Campanha Meridional;
MioloSesmarias2023Campanha
Meridional. Esse último está em
pré-venda no site www.miolo.
com.br. Todos os vinhos foram
provados de amostras da barri-
ca, mas já estavam muito bem
formados, demonstrando a per-
feitamaturação das uvas. Faltou
apenas um pouco mais de afina-
mento, evolução, como disse pa-
ra mim Fábio Miolo. Destaco o
Sebrumo 2023, o Merlot Terroir
2023, o Vinhas Velhas Tannat
2023eoSesmarias 2023, por seu
potencialegrandiosidade, imagi-
noapósoestágioembarricas.
Parabéns para os mestres

enólogosetodososdemaisenvol-
vidos.Atéapróximataça!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

@CLAUDIAENOAMIGOS
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Uma das maiores estreias do
ano, Barbie chegou aos cinemas
na última semana. O longa, com
MargotRobbienopapeldabone-
ca mais famosa do planeta, tem
direção de Greta Gerwig e conta
com Ryan Gosling, Issa Rae e
outros no elenco. E a trend Bar-
bie invadiu todos os universos,
inclusiveogastronômico.
Na Madalena Brigadeiros,

com lojas em Santos e Praia
Grande, a proprietária Roberta
Torre se inspirou na onda rosa
daBarbie para criar três novida-
des: o bolinho rosa coberto de
brigadeiro de baunilha shine
(R$20), o gelato de ninho rosa
combordadebrigadeirode bau-
nilha shine (R$27) e o brigadei-
ro pink glow de baunilha (R$

5,50). “Lançamos nesta semana
natrenddoliveactionesabemos
que vão virar queridinhos”. As
lojas ficam na Rua Machado de
Assis, 316, Santos, enaAv.Paris,
1.123, Praia Grande. Abrem to-
dososdias,das12h30às19h.
ACantinaLilianacriouoCom-

boBarbie, que tempão rosa com
patê, massa Barbie e pink lemo-
nade (R$69),O restaurante fica
na Av. Washington Luiz, 302,
em Santos. Abre de segunda a
sábado,das 11h30às15h30edas
18h30 à 0h e domingo, das
11h30às23h.
A Doceria Gami, em Guarujá,

criou cardápio especial e deco-
roua lojanatendênciaBarbieco-
re com espaço instagramável.
No menu, você vai encontrar o

Milkshake Barbie (R$ 22,90);
Milkshake Donuts (R$ 26,90),
que vem com um donut rosa;
CappuccinoPink(R$19,90);mi-
nibolo vulcão com cobertura
pink (R$25,90); CopodaFelici-
dade (R$ 19,90). FicanaAlame-
da das Margaridas, 748, Santo
Antônio, Guarujá, e abre de se-
gunda a sábado, das 10h às 20h,
edomingos,das12hàs19h.

PIZZARIAS
Tambémaspizzasforaminfluen-
ciadas. Na Pizzaria Palooza, no
Perequê,emGuarujá,está fazen-
do sucesso a pizza de brigadeiro
rosa com chocolate branco (R$
45 com oito pedaços e R$ 32 a
broto). “Queríamos entrar na
brincadeira da trend e criamos o

sabor”,contaaproprietária,Tha-
bata Rufino. Fica na Rodovia
Ariovaldo de Almeida de Viana,
2.337. Abre todos os dias, exceto
àsterças,das19hà0h.
A Pizzaria Café com Pizza, em

Santos,tambémcrioutrêsredon-
das inspiradas pelo filme. Mas
elas estarão disponíveis só hoje,
no salão ou delivery. Entre os sa-
bores estão a Barbie Princesa
(massa de chiclete, chocolate
branco,BeijoFinieglittercomes-
tível, R$ 54 a grande e R$ 39 a
broto) e a Barbie Fashionista
(massa de chiclete, chocolate
branco, chocolate Callebaut rosa
e glitter comestível comborda de
doce de leite, R$ 64,90 e R$
45,90).NaRuaAlexandreHercu-
lano,149,Boqueirão,emSantos.
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Com o clima mais ameno, nada
melhor do que umbolinho casei-
ro, daqueles para assar à tarde e
deixar o ambiente comcheirinho
de casa de vó. Aprenda a receita
de cuca de banana, que temmas-
sa macia e cobertura crocante,
quebradiça.
A inspiração da cuca é alemã. O

nome vem de kuchen (bolo, em
alemão).Nessepaís,aespecialida-
de é chamada de Streuselkuchen,
ou bolo de flocos, por causa da
farofinhadecima,marcaregistra-
dadopreparo.Osprincipais ingre-
dientesda farofa são farinha, açú-
caremanteiga.
Hoje, as variações da tradicio-

nal receita são diversas, tanto que
jáháaté aopção salgada.Acober-
turavaideuva,banana,coco,cho-
colate, goiabada, queijo e nata a
até linguiça. Pode ser feita em
assadeira ou em forma de furo no
meio. No nosso site, veja a receita
da cuca salgada e acompanhe
comcháoucafépassadonahora.

PORCLAUDIAG.OLIVEIRACOLABORADORA

CLAUDIAG.OLIVEIRA

ÉSOMMELIÈRE

PORFERNANDALOPESDAREDAÇÃO

DELIVERYDOCESTÙ

BoloCuca, aromade casadeavó

Nomêsde julho, o Santos Chopp (RuaAzevedo
Sodré, 76, emSantos) está comchope claro
Brahmaemdobro todos osdias. Napromoção,
a calderetade 350ml sai porR$5,70.
Paraacompanhar, adica éaporçãodecupim
fatiadocom fritas, vinagrete,molhodecebola,
farofaeporçãodepão francês (R$ 115). Abrede
segundaa sexta, a partir das 17h, e sábadose
domingos,das 16hatéoúltimo cliente.

Debrigadeiro apizza, Barbie invade
ouniversogastronômicoda região
Casas de Santos, Guarujá e Praia Grande criam receitas e cardápios especiais, com direito até a decoração temática

Novo rótulo é da
linha Reserva,
que remete ao
início da Miolo

ADOBESTOCK

EDUARDOBENINI/ DIVULGAÇÃO

ALEXSANDERFERRAZ

FOTOSDIVULGAÇÃO

Gelato de
ninho rosa
com brigadeiro,
Milkshake Barbie
e a pizza com
chocolate rosa e
glitter comestível
são algumas
das opções

+
+
+
+

. . . . . .

. . . . . .

. . . . . .

. . . . . .

+++++

C-6 ATRIBUNA Domingo 23 Domingo 23 ATRIBUNA C-7www.atribuna.com.br julho de2023 julho de2023 www.atribuna.com.br


