
ArmaniPinot GrigioDOCFriuli VeneziaGiulia 2020, Grave IT
Uva:PinotGrigio (12,5ºGL)

Cor:amarelo-limãobrilhante

Nariz:peras emaçãsmaduras, toquemineral eherbáceo

Boca: seco, fresco, corpomédio, elegância e finesse

Preço:R$ 174,90

Armani SauvignonBlanc CampoNapoleone 2020,
IGTTreVenezia, Vêneto IT
Uva:SauvignonBlanc (12,5ºGL)

Cor:amarelo-limãobrilhante

Nariz:maracujá, limão, ervas frescas

Boca: seco, fresco, corpomédio, bomvolume

Preço:R$ 114,90 (empromoção)

ArmaniPinot Nero2019 IGT TreVenezia, Vêneto IT
(breveamadurecimentoem inoxepipas de carvalho)
Uva:PinotNero (PinotNoir)

Cor: rubi claro (12,5ºGL)

Nariz: cereja e frutas vermelhas frescas, toque violetaemineral

Boca: seco, corpomédio, taninos sedosos, final saboroso

Preço:R$ 114,90 (empromoção)

ArmaniAmaroneDella ValpolicellaDOCG2016, Vêneto IT
(amadurecimentopor 24meses embottis de carvalho)
Uvas:Corvia, CorvinoneeRondinella

Cor: rubimédia intensidade, nuances acobreadas (14,5ºGL)

Nariz:ameixa seca, licor de cereja, chocolate amargo, especiarias

Boca: seco, ótimaacidez, corpomédio, estruturado, taninos

aveludados, longo

Preço:R$560,00

TODOSOSRÓTULOSNAENOTECADECANTERSANTOS (TEL. 2104-7555)
WWW.DECANTER.COM.BR

PROVEI E INDICO

Inaugurado há dois meses,
o Vixe Bar foi um sucesso
imediato. Com seu espaço
amplo, pé direito alto e de-
coração colorida, ele tem
um ambiente moderno,
cheiodecantinhosinstagra-
máveis, e possui cardápio
que resgata a essência dos
botecos antigos e tradicio-
nais,queosantistaadora.
“Achoqueaspessoascan-

saram de gourmetizar tu-
do.Então, aqui temoso sal-
gado que fica na estufa e
quemuda de acordo com o
dia, desde maravilhas até
coxinhas, enormes, muito
recheadas, com receitas de
família e qualidade”, conta
umdosproprietáriosdaca-
sa,AdrioLargacha.
Ele explica que a ideia é

replicar o Vixe em outros
locais, que já estão em fase
de implantação, como na
Vila Belmiro, na Tolentino
Filgueiras e na Avenida
Mallet,emPraiaGrande.

No menu do Vixe, fazem
sucesso porções tradicio-
nais como a de carne-seca
acebolada, que pode ser
meiaou inteira (R$79,90 e
R$129,90), e tambémcria-
ções com toque diferente
como a isca de baby beef
empanado acompanhado
de catupiri e molho tarê
(R$89,90atéR$159,90).

Os bolinhos são outra boa
pedida. Entre eles, o de car-
ne com gorgonzola (R$
39,90) ou os vendidos na
estufa e que custam a par-
tir deR$8,90 aunidade.A
coxinha (R$ 8,90) é enor-
me, crocante por fora e
muito recheada. Amassa é
receita da família do sócio
MarcioLaCava.

Para beber, experimen-
te a batida de paçoqui-
nha. Pode ser com vodca
ou cachaça. Há ainda ou-
trossabores,comomoran-
go, abacaxi e maracujá
(deR$19,90aR$23,90).
OArrochado é umdrin-

que autoral. TemFireball,
licor de doce de leite, suco
demaracujáeleiteconden-
sado(R$32,90).Comoto-
do bom boteco, há muitas
caipirinhas e as frutas po-
dem mudar de acordo
com a estação. São perfei-
tasparaacompanharafei-
joada(R$59,90paradois)
noalmoçodesábadooude
domingo. Para quem pre-
ferir, há chope Brahma
(R$9,90)ecervejas, como
Spaten (R$ 14,90), Stella
Artois(R$10,90),Budwei-
ser(R$10,90).

SERVIÇO:FICANAAV.PINHEIROMACHADO,
94, JOSÉMENINO,SANTOS.ABREDESEGUNDA
AQUARTA,DAS17HÀ0H;QUINTASESEXTAS,
DAS17HÀ1H;SÁBADOS,DAS12HÀ1H;
DOMINGOS,DAS12HÀ0H.TEL.98817-1771.

MOMEN TO D I V I NO
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Santé! Participei recentemente
de um jantar enogastronômico
com os vinhos italianos da Albino
Armanieconfessoquefoiumdelei-
te.O chefMarius Grewe,do restau-
rante da Enoteca Decanter Santos,
preparou um menu simples e ma-
jestoso aomesmo tempo, uma vez
que os pratos de diversos sabores
harmonizaramperfeitamente com
osvinhosservidos.
Albino Armani é uma vinícola

estabelecida no nordeste da Itália
desde1607.Aproduçãoseestende
por três regiões: Vêneto, Trentino
Alto Adige e Friuli, onde mantém
cinco adegas para elaboração de
vinhosdealtagama.
Entre muitas, destaco as uvas

brancas Pinot Grigio e Sauvignon
Blanc, e as tintas Pinot Nero e do
trio Corvina Veronese, Corvinone
e Rondinella, que compõe o afa-
madoAmaroneDellaValpolicella.
E ainda o Foja Tonda ou Casetta,
autóctone expressivo recuperado
nosantigosvinhedosdavinícola.
Dario Distefano, embaixador da

marca Albino Armani nas Améri-
cas,conduziuadegustação.
Um Pinot Grigio Corvara, do

Valdadige, Vêneto, foi servido
com um ceviche de peixe branco;
depois, o camarão frito compalmi-
to grelhado e aioli foi provado
com outro Pinot Grigio, este de
Grave, Friuli Venezia Giulia; uma
saladinha de alface-romana ba-
by, linguiça, croutons e molho de

mostarda ficou fantástica com o
Sauvignon Blanc Campo Napoleo-
ne, de Vêneto; já o risoto de cogu-
melos harmonizou com o Pinot
Nero, de Vêneto, e para finalizar,
o confit de pato com molho de
cebola e gratin de batata foi o
auge do jantar, combinado com o
Amarone Della Valpolicella, de
Vêneto. Lembrando que o Armani
Amarone é extraído das uvas Cor-
vina, Corvinone e Rondinella pelo
processo de appassimento, no
qual os cachos passam por seca-
gem e as uvas se enriquecem de
açucar. O resultado é um vinho
muito expressivo, alcoólico e um
amargor agradável no final de
boca, comobemdiz onome.
Não é qualquer produtor que

podeseorgulhardequatroséculos
de história criando vinhos com a
identidade da terra que lhes dá
origem. Os vinhos exibem toda a
tipicidadedaaltitude, comfrescor,
fluidez, fruta imaculada, intensa e
muita elegância. Todos com
certificaçãodesustentabilidade.
Acompanhe as minhas impres-

sões técnicas de cada um dos
vinhos degustados no quadro ao
lado. Acesse os registros do even-
to no meu perfil do Instagram, o
@claudiaenoamigos.
E hoje é dia de eleição, desejo

bomvotoa todos, edepois, brinde-
mos!Atéapróximataça!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

Bar resgata a
essência dos

BOA ME SA

botecosbotecos
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CLAUDIAG.OLIVEIRA

ÉSOMMELIÈRE

Caipirinhas, coxinha com receita de família e porções caprichadas

AlbinoArmani, identidadedonordeste da Itália
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PORCLAUDIAG.OLIVEIRACOLABORADORA

PORFERNANDALOPESDAREDAÇÃO

Com área ampla, pé direito
alto e áreas coloridas

instagramáveis, casa tem
cardápio com clássicos
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ALEXSANDERFERRAZ
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