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MOVI - Viagem adiversidade do Chile

santé! 0 Movimento dos Vinhatei-
ros Independentes do Chile, MOVI, é
uma associacao de pequenos produ-
tores gue se dedicam a fazer vinho
em escala humana, diferentemente
das grandes vinicolas. 0s proprieta-
rios junto a seus poucos funciona-
rios, se encarregam de todo o proces-
so de elaboragdo. Tudo, literalmen-
te, sob o olhar do dono, desde o
vinhedo, passando pela vinificagdo, o
marketing, até vendas e exportacao.
Vinhos sob uma perspectiva mais
moderna, porém num estilo mais
artesanal, comprometidos com a alta
qualidade e tiragem limitada.

Consideradoo lado B dovinhochile-
no, o Movi foi fundado em 2009 e
reune 39 produtores independentes
e apaixonados pela arte de fazer vi-
nhos do Atacama a Patagonia. Para
mais informacoes, acesse: www.movi.
clou @ movichile

E, recentemente, o Movi promoveu
degustacdo virtual em comemoracao
aos 10 anos do movimento no Brasil e
por 550 debutou nas redes sociais por
aqui. E a primeira rede fora do Chile,
agoravocd acessa @movichile br.

A coordenagao da prova ficou a
cargo da Fernanda Fonseca, @pando-
raexperienciasdevinhos, onde eu e
enoamigos profissionals, pudemaos
degustar vinhos de uma diversidade
de uvas que fogem do esteredtipo
chileno, como os potentes e alcodli-

cos Cabernets e os Carméneres. Evi-
dentemente que estes tradicionais
chilenos agradam a todos, mas, sim,
o Chile compreende uma diversidade
infinita, val além. Um grande diferen-
cial do Movi @ gue a maioria dos
produtores optam por uma fermenta-
¢do espontdnea, com as leveduras
nativas das proprias variedades, ndo
recorrendo as leveduras seleciona-
das, o que da maior expressdo e
personalidade ao vinho.,

A prova dos vinhos foi em duplas,
paraque pudessemos observar a dife-
renca de terroir, castas e técnicas de
producaode cada rotulo, idela genial!

No meu instagram @claudiaenoa-
migos vocé fica por dentro dessa
degustacao no destaque dos stories
MOVI Chile Br.

Acompanhe a seguir minhas consi-
deragdes e até a proxima tacal
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Vultur Toromiro Semilldn 2018
(Colchagua Valley) e Callma Vinum
Lunae Chardonnay 2018

(Vallede Casablanca)

12 duplaz Vultur Wines Toromiro Semillon
& um grande branco no qual a cldssica

uva de Semillon, de Bordeau, tem uma
reinterpretacio chilena no Vale Colchagua.
130 GL, & frutado, Aoral com notas de

mel, mesira volume, cremosidade e
nobreza com estrutura finissima e personal.
JaoCalima Chardonnay 12,49 GL, &
bastante frutado, floral e sutil, com larga
frescuraeacidez e leve mineralidade.
(Ambos sem importador no Brasil)

Erasmo Rosé Mourvedre 2019 (Valle

del Maule) e Attilio Mochi Amber
Experiment 2018 (vallede Casablanca)
23 dupla: Erasmo Rosé adwém de uma
regidoquente, onde a Mourvidre resultou
numrosé, como 0s da Provence, 139 GL.

& delicada, com muita frutavermelha,
otima acidez e equilibrado. (R$ 120,00 Novo
Chile importadora). Jao Amber é um branco
vinificado comotinto, ou seja, um vinho
laranja, muito imponente, faz o meu gosto.
Um blend de Sauvignon Blanc, o ussanne

& Viognier fermentado com ascascas

das uwas, por mais de 40 dias, em barricas
carvalho europeu & ago inox, 13,60 GL.

0 casal de brasileiros Marcos Attilioe
Angela Mochi s3o os donos e criadores desse

que é considerado pela critica “el mejor
vina naranjo de Chile”, sensacional!
(R$ 280,00 na Edega import.)

Trabun Solist Cot (makbec) 2018
{Cachapoal Andes) e Laura HartwigLa
LucaMalbec 2019 (Colchagua Valley)
38 dupla: La Luca é umMalbec com estagio
em ovos de concretoe 1I39GL, é leve e
frutado, taninos suaves, para beber maks
refrescado, tudo a ver comnosso clima
(R$104,00 Nova Chile importadora). Trabun
ja € um Malbec que da para guardar por

10 anos, 14,52 GL, emblematico, aromatico,
poderoso, (R$149,00 na La Charbonnade)

Flaherty Tempranillo 2018 (Caugquenes,
Vale de Maule) e Gillmore Aglianico del
Maule 2018 (Loncomilla, Vale de Maule)
48 dupla: Flaherty Tempranillo advém

de solos argilosos profundos, muita
expressdo da uva nos aromas de frutas
negras, café, alcaguz, especiarias e
retrogosto de caramelo, 142 GL, bom corpa,
taninos nobres, EStagiou por 14 meses em
barricas americanas usadas, pode ser
guardado por 12 anos. (na Growing.com.br).
Eavariedade antiga romana, Aglianico da
Gillmore, 18 meses em barricas, resultou
numyinho com aromas de frutos vermehos
enegros, chocolate, cassis ecalé, 140GL,
atima acidez, encorpado, taninos firmes,

€ grande carater (semimportadora).



