Sexta-feira 10
setembro de 2021

ATRIBUNA
www.atribuna.com.br

Luigi Bosca De Sangre

Santé! A Importadora Decanter aca-
ba de lancar os vinhos De Sangre,
uma nova linha da Bodega Luigi Bos-
ca, de Mendoza, Argentina. A vinicola
abraca um portfélio bem versatil, dos
populares La Linda aos mais imponen-
tes Los Nobles, Galas 1 2 3 e icono,
dentre outros. E nessa performance
de elaborar vinhos que agradam a
todos os enofilos, a linha De Sangre
consagra os 120 anos de vida da
Familia Arizu, quando Don Leoncio
Arizu,em 1901, iniciou a Bodega.

De Sangre nasceu de um projeto
familiar dos Arizu, um encontro entre
a natureza e a mdo humana. Sao
vinhos extraidos de parcelas de vinhe-
dos selecionados, respeitando a pure-
za de cada variedade. De Sangre ad-
vém de solos mendocinos particula-
res e dainovacdo trazida pelo en6logo
chefe Pablo Cuneo, que ja atuou em
grandes bodegas argentinas.

Sao sete rotulos De Sangre: White
Blend, Cabernet Franc, Cabernet Sau-
vignon, Malbec DOC, Malbec Edicion
Limitada, Malbec Valle de Uco e
Red Blend.

Degustei quatro dos sete vinhos da
nova linha, numa live recente, com a
participacao do CEO da bodega, Alber-
to Arizu Filho; Claudio Mendoza, dire-
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Luigi Bosca White Blend
De Sangre 2020, Mendoza, AR
Vinhedos de Galtallary e
Tupungato no Vallede Uco
Chardonnay 8 meses carv.
francés de 500L, o restante 8 m.
sur lie, eminox
Uva: 50% Chardonnay, 35%
Sémillon, 15% Sauvignon Blanc
Cor:amareloclaro creflexos
dourados, brilhante (14° GL)
Nariz: péssego, macd verde,
flor delaranjeira, notas
herbaceas, baunilha e tostados
Boca: seco, cremoso, equilibra
corpo, alcool e fruta. Expressivo
Preco: R$ 222,20
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Luigi Bosca Malbec
De Sangre 2018, Valle de
Uco, Mendoza, AR

Vinhedos Los Miradores em
VilaSeca e Miralejos em Paraje
Altamira, V. Uco

12 meses em carv. francés,
10% novas, orestante de 20
e30usos
Uva: Malbec de 2 parcelas
distintas
Cor:rubiintenso comviolaceo
(14,70GL)
Nariz: cereja, amora, terroso
Boca: seco, frutado, encorpado,
tanino aveludado, equilibrado
Preco: R$ 263,90
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Luigi Bosca Cabernet
Sauvignon De Sangre 2018,
Mendoza, AR

Vinhedos em Lujan de Cuyo
(Las Compuertas, Agrelo,
Galtallary) e Valle de Uco

12 meses em carv. francés

Luigi Bosca Red Blend De
Sangre 2019, Mendoza, AR
Vinhedos Las Compuertas e
Agreloem Lujande Cuyo
14 meses em carv. francés de
500L novas e de 29 e 30 usos
Uva: 78% Cabernet Sauvignon,

de500L 12% Syrah, 10% Merlot
Uva: Cabernet Sauvignon Cor:rubiintenso (14,30GL)
(14,70GL) Nariz: frutas negras, pimenta,

chapreto, baunilha, defumado
Boca: hoa acidez cremoso, seco
tanino firme, austero e longo
Preco: R$ 263,90

Cor:rubiintenso brilhante
Nariz: cassis, amora, toque
mineral e herbaceo,
especiarias, pimenta, tostados
Boca: seco, encorpado, taninos
finos, envolvente, equilibrado
Preco: R$ 263,90

TODOS OS VINHOS NADECANTER SANTOS
OUNOSITE WWW.DECANTER.COM.BR

tor; Pablo Cuneo, endlogo; Tiago Loca-
telli, sommelier e Adolar Hermann
proprietario da Decanter. No coman-
do Alessandra Casolato, em nome da
CH2A Comunicacdo, coordenou o
evento e o traslado das amostras dos
vinhos, que chegaram a minha casa
intactas, em garrafinhas fracionadas.

Curiosidade - Os vinhos da Luigi
Bosca foram os primeiros trazidos ao
Brasil pela Decanter, quando Adolar
Hermann iniciou a importadora,
em1998.

Conheco e aprecio o portfdlio Luigi
Bosca e considero a linha De Sangre
um intermédio entre todos os rétulos
da bodega, vinhos muito sedutores
com madeira na medida exata, muita
fruta e frescor. Vinhos que equilibram
140 de alcoolicidade com pleno corpo,
fruta e acidez. Realmente a Luigi Bos-
camantématradicdo de ser embaixa-
doradasingularidade e elegancia dos
vinhos de Mendoza.

Acompanhe minhas impressdes e
atente para o De Sangre Cabernet
Sauvignon 2018, um Cabernet argenti-
no de peso, avaliado com 92 pts pelo
especialista Tim Atkin, vale!
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Cais, ambiente
Informal e cozinha
de qualidade

Com menu criativo, drinques e pratos que saem do lugar comum

FERNANDALOPES

EDITORA

Com uma atmosfera in-
formal e elementos que re-
metem ao Porto de Santos,
abriuas portas recentemen-
te na Ponta da Praia, o Cais
Restaurante Bar . O am-
biente descontraido, com
mesinhas na calcada e um
balcao de bar convidativo, é
cenario perfeito para as es-
pecialidades que saem da
cozinha comandada pela
chefYara e o menu criativo
que teve consultoria do
chef Danilo Rocha.

Entre os destaques estao
os pastéis bem recheados e
com sabores diferentes co-
mo bob6 de camarao, polvo
ou carne de panela (R$
58,90, porcao mista com
8). As croquetas, especiali-

dade do chef Danilo, tam-
bém sao boa pedida. A de
couve-flor tem feito suces-
S0, assim como as de porco
e de carne de panela (R$
39,90 a porcao com 6). Ou-
tranovidade é aiscade fran-
go a parmegiana, que tem
molhodacasa(R$ 60,90).
Um dos diferenciais sao
as parrillas. O cliente pode
escolher em a carne que vai
para a brasa, entre ancho,
picanha, linguica e outras.
O preco varia de acordo
com a escolha. O acompa-
nhamento é fixo e tem vege-
tais assados, queijo coalho
com melado, pao de alho,
vinagrete, farofa da casa e
molho especial/R$ 39,90).
“A porc¢ao é bem servida,
para até 4 pessoas e as car-
nes variam dependendo do

dia”, explica o proprietario
Mauro Liguori.

Ele indica também outro
prato que tem sido muito
pedido,  principalmente
nos almocos de fim de sema-
na: o Camarao do Cais (ca-
mardes grandes recheados
com catupiry, empanados e
fritos, acompanhados de ar-
roz caldoso do mar e farofa
debanana/ R$79,90).

De sobremesa, o Pavé da
Nonna Paola € receita da
familiade Mauro, e é perfei-
ta porque nao é daqueles
doces enjoativos. Tem ca-
madas de creme de chocola-
te e bolacha finalizadas
com raspas de chocolate
(R$ 21,90).

Para acompanhar, a car-
ta de drinques tem classico
e autorais. O Gin Beg Mule

FOTOS ALEXSANDER FERRAZ

Pastéis com recheios diferentes e carnes na brasa sdo destaque

é um gin tonica com espu-
ma de gengibre e maracu-
ja, bem refrescante (R$
30). Para quem quer um
coquetel mais forte, a dica
¢ 0 Conhaque do Cais (co-
nhaque de alcatrao, cre-
me de gengibre e melaco
decana/R$ 25).

ACASAFUNCIONA DE TERCA A QUINTA, DAS 17
HORAS A O HORA, SEXTA E SABADO, DAS 12
HORAS A OH30 E DOMINGO, DAS 12 HORAS AS
20 HORAS. FICA NA AVENIDA DOS BANCARIOS,
64-PONTA DA PRAIA, SANTOS

Hamburguer. com

20 anos no mundo das carnes,
ofendmeno nas redes sociais,
Netdo, abriu sua primeira
hamburgueriafisica, a Bom Beef
Burgers. No menu da loja que tem
autoatendimento emtotense
QRcode nas mesas, continuam os
dois tipos de hamblirgueres do
delivery: mais finos, de 100g, e 0s
de 170g, no ponto do Netdo (bem
rosinhadentro). Entre os mais
vendidos estdo o Fininho com
bacon (100g, american cheese,
maionese, bacon e pdo - R$ 23,90)
o Preferido (brioche, burger 170g
nabrasa, cheddar inglés, bacon,
cebola caramelizada e maionese
verde-R$ 37,90).Ficana
Av.PedroLessa, 2533 - Embaré -
Santoseabre de tercaa domingo,
das11as23horas, comespaco
kids e pet friendly.
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Ch icago. Avidanoturna

deumadas cidades mais
emblematicas dos Estados Unidos é
ainspiracao do Chicago American
Bar, em Santos. Entre os destaques
estaaporcdo de costelasuina, que
éassada e grelhada com barbecue
egeleiade macd, comfritas (14
ripas/R$ 96 e 8 ripas/R$ 72, foto), 0
Cheese Sticks Sénior (14 barrinhas
de queijo prato frito/ R$58e 8
barrinhas /R$ 37). O carro-chefe
éapizzaao estilo de Chicago, que
émaisalta, quase umatorta, em
diversos sabores como a Peperoni
(R$ 64). Paraacompanbhar,
drinques da coquetelaria classica
ouautoral,além de chope Lager
(R$9,90) e IPA (R$ 14,90).
FicanaRua Minas Gerais, 60 e
funcionadetercaaquintae
domingo, das12 as 24 horas
esextaesabado,das12a1hora.



