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Miolo Single Vineyard

Santé! Chega aos mercados a segun-
da safra dos Miolo Single Vineyard. E
para compor a linha a Miolo apresenta
o Alvarinho e o Cabernet Franc, além
danovidade de dois vinhos Single alcan-
caremoSelo de Indicagdo de Procedén-
ciada Campanha Gaticha: o Pinot Noir e
o Cabernet Franc. A linha agora é com-
posta de seis rdtulos, todos representa-
tivos de vinhedos Unicos: Riesling Jo-
hannisberg, Touriga Nacional, Syrah e
Pinot Noir, Alvarinho e Cabernet Franc.

Os tintos Cabernet Franc, Touriga
Nacional, Syrah e Pinot Noir, além do
branco Riesling Johannisberg sao resul-
tado de 2020, a chamada “Safra das
Safras”. E darecém safra 2021, o bran-
co Alvarinho.

A colecdo retne terroirs de trés re-
gides produtoras. De Candiota, Campa-
nha Meridional, nascem o estreante Al-
varinho, o Touriga Nacional e o Pinot
Noir. O Riesling Johannisberg e o Caber-
net Franc vém de Santana do Livramen-
to, na Campanha Central. Somente o
Syrah, com atipicidade do nordeste bra-
sileiro,vem do Vale do Sao Francisco.

Ao apostar em Candiota com a Vini-
cola Seival e em Santana do Livramen-
to com a Vinicola Almadén, a Miolo
Wine Group (miolo.com.br) mostra que
¢é possivel elaborar grandes e Unicos
vinhos em diferentes terroirs brasilei-
ros. “E preciso aprender com o solo,
com o clima e com as pessoas que
habitam cada lugar. E preciso ter pa-
ciéncia e dar tempo ao tempo. Somen-
te assim, é possivel compreender o que

a natureza quer nos dar e, a partir dai,
aplicar conhecimento com uma viticul-
turade precisdo, capaz de fazer sobres-
sair a expressdo e a tipicidade de cada
lugar. Os vinhos Miolo Single Vineyard
nascem assim, da terra e do vinhedo, e
com o homem se transformam numa
experiéncia sensorial harmonizada
com a cultura do local. E como se
estivéssemos degustando histdrias”,
ressalta o diretor superintendente e
endlogo, Adriano Miolo.

0 kit exclusivo com os seis rotulos ja
estadisponivel no mercado brasileiro:

Miolo Single Vineyard Riesling Jo-

hannisbergSafra2020
- Vinhedo plantado

em 1978 na Vinicola Almadén em Santa-
nado Livramento, Campanha Central

Uva: Riesling Johannisberg, casta
mais conhecida por Riesling Renano

Cor: transparente com reflexos
esverdeados

Nariz: fruta de polpa branca e toques
florais

Boca: seco, jovem, agradavel, acidez
vivaz, refrescante

Harmonizacdo: aperitivos, saladas,
peixes, aves, pizzas, massas e queijos
leves

Miolo Single Vineyard Alvarinho
Safra2021
- Vinhedo plantado
em 2001 na Vinicola Quinta do Seival
em Candiota, Campanha Meridional

Uva: Alvarinho

CABERNET FRANC

Cor:amareloclaro, tracos esverdeados

Nariz: notas tropicais de péssego as
flores brancas, complexo

Boca: seco, macio, fresco e agradavel

Harmonizacdo: petiscos, saladas, ba-
calhau, siri, ostras, peixes, queijos de
massa mole e frescos

Miolo Single Vineyard Pinot Noir
Safra2020 - Selo Indicacdo de Proce-
déncia Campanha Gaucha

-Vinhedo plantado
em 2002 na Vinicola Quinta do Seival,
em Candiota, Campanha Meridional

Uva: Pinot Noir (estagio 12 meses em
barricas carv. francés)

Cor:rubibrilhante médiaintensidade

Nariz: limpo e franco, intensidade
frutada, buqué delicado

Momento Divino

DIVULGACAO

Boca: seco, acidez agradavel, corpo
médio, taninos delicados, fino

Harmonizacdo: carnes pouco condi-
mentos, massas, risotos, pizzas, quei-
josmacios

Miolo Single Vineyard Touriga Na-

cional Safra2020
-Vinhedo plantado

em 2007 na Quinta do Seival, Candiota,
Campanha Meridional

Uva: Touriga Nacional (estagio 12
meses em barricas carv. francés)

Cor:rubicomviolaceointenso profundo

Nariz: floral caracteristico da uva,
notasde carvalho

Boca: seco, refrescante, untuoso,
corpo médio, todos osaromas em boca

Harmonizacdo: carnes, vegetais, fei-

joadas, comidas queijos de massa semi
edura.

Miolo Single Vineyard Cabernet
FrancSafra 2020 - Selo Indicacao de
Procedéncia Campanha Gaticha

- Vinhedo planta-
do em 1999 na Almadén, Santana do
Livramento, Camanha Central

Uva: Cabernet Franc (estagio 12 me-
sesem barricas carv. francés)

Cor:rubicomyviolaceo

Nariz: frutas em compota, pimenta
preta, notasde carvalho

Boca: seco, boa acidez, untuoso,
corpomédio, equilibrado

Harmonizagdo: massas, pizzas classi-
casecarnes, queijos duros

Miolo Single Vineyard Syrah Safra

2020
- Vinhedo planta-

do em 2009 na Vinicola Terranova, no
Vale do SdoFrancisco (BA)

Uva: Syrah (estagio 12 meses em
barricas carv. francés)

Cor:rubiviolaceointenso profundo

Nariz: frutas vermelhas maduras, pi-
menta preta, nuances defumadas

Boca: seco, acidez haixa, redondo,
corpo médio, tanino persistente

Harmonizacdo: todos os tipos de car-
ne, churrascos, massas e queijos

A linha Miolo Single Vineyard apre-
senta vinhos que trazem a tipicidade
de cada lugar, vinhos que nascem da
terra e brotam de vinhedos unicos,
exclusividade em cada garrafa.

E sempre um orgulho destacar os
vinhosbrasileiros. Até a proxima taca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

Arroz parboilizado
mantém nutrientes

O processo permite que vitaminas e minerais entrem no grao

DAREDACAO

Voceé sabe o que € o arroz
parboilizado? Sem adicao
de compostos quimicos em
seu  processamento, a
parboilizacdo é um trata-
mento hidrotérmico que co-
zinha o grao parcialmente
com a casca antes de ser
polido. Isso permite que a
pelicula fique integra e faz
com que parte das vitami-
nas e minerais presentes no
farelo do arroz migrem pa-
ra o interior do grao, nao se
perdendo como acontece
no arroz branco polido, o
tradicional. Essatécnicaau-

menta o valor nutritivo e
concentrando  vitaminas
do complexo B.

Fonte de proteinas e fi-
bras, o arroz parboilizado
melhora o funcionamento
intestinal, fornece sacieda-
de e pode ajudar a contro-
lar doencas como o diabe-
testipo 2 e o colesterol ruim
(LDL). Com aspecto de
graos sempre soltos e mais
inteiros apo6s o cozimento,
requer menos 0leo em seu
preparo, o que o torna ain-
da mais benéfico para a in-
gestao diaria. Anote uma
receitacomele.

Arrozde Braga

Ingredientes: 3 colheres (sopa)
de6leo; 800 g de pedacos de
frango sem pele, temperados
comsal elimdo; 2 colheres (sopa)
detoucinho defumado, cortado
emcubinhos; 180 gde paio cortado
emrodelas; 1linguica portuguesa
cortadaemrodelas;1cebola
grande picada; 3 tomates
maduroscortados em pedacos;
3xicaras(chd) dearroz
parhoilizado; sal; 12 folhas
derepolho rasgadas; 2 xicaras
(chd)de ervilhas frescas ou
congeladas (300 g) e 5ramos de
salsinha picada.

Preparo: numa panela grande e de fundo largo, aqueca o 6leo e refogue os pedacos de frango até ficarem
dourados. Junte o toucinho, o paio, a linguica, a cebola e frite por alguns minutos. Acrescente os tomates, o arroz,
tempere comsal e junte as folhas de repolho. Despeje agua fervente em quantidade suficiente para cobrir o arroz
(1,2litros, o equivalente a 6 xicaras de cha) e cozinhe em fogo médio, com a panela tampada. Quando a dgua estiver
quase secando, adicione as ervilhas e cozinhe até a dgua secar. Polvilhe a salsinha e sirva o arroz na propria panela

em que foi preparado.

Opcado vegetariana no cardapio

DAREDACAO

Segundo ultima pesquisa
encomendada pela Socie-
dade Vegetariana Brasilei-
ra (SVB) ao Ibope Inteli-
géncia, os adeptos da ali-
mentacao vegetariana no
Brasil somam 30 milhoes
de pessoas, 0o que corres-
ponde a 14% da populacao
brasileira.

De olho neste mercado e
para agradar os adeptos
que procuram por refeicoes
mais leves, a Uniko Burger
lanca em seu cardapio o
Uniko Burger Veggie,
uma opcao de lanche feita
com hamburguer a base de
soja com alho poro, blend
de queijos da casa, rucula,
cebola verde e tomate
(R$ 29). “Nossa ideia é au-
mentarmos as opcoes do

DIVUGACAO

Hamblrguer feito a base de soja com alho-pord

cardapio para atingirmos
cada vez mais a este publi-
co, que é também importan-
teparanos”, disse o proprie-
tario Wallace Ferreira.

A Uniko Burger fica no

Praia Palace Food (Av.
Ana Costa , 410, Gonza-
ga). Abre as tercas, quar-
tas e domingos, das 12h as
23h, e de quinta a sabado,
das12hasOh.

Hamburguer e milkshake as quartas

DAREDACAO

A REVO Manufactory ago-
ra tem hamburguer toda
quinta-feira, das 18h as 22
horas. No menu, estdo o
Burger (170g de angus,
queijo americano feito na
REVO e brioche da casa.
Acompanha picles - R$ 35
ou + R$ 7 para adicionar
bacon feito na casa), Fritas
(batata palito. Acompanha
nossa maionese - R$ 10) e
Milkshake (sorvete de bau-
nilha, ganache de chocolate
belgae chantilly- R$ 28).

A sugestao de bebida pa-
raacompanhar oslanches é
umanovacriacaodacasa: o
REVO Cola (o refrigerante
de Cola produzido no lo-
cal), disponivel no cardapio
de quartaadomingo.

Para quem é fa dos com-

DIVULGACAO

170g de angus, queijo americano e brioche da casa, com picles

bos, as opg¢oes sao o Revi-
nho (burger + Fritas - R$
39), Revo Cringe (Burger +
Fritas + REVri - R$ 45) e
RevoShaker (Burger + Fri-
tas +MilkShake-R$ 65).

SERVICO: AVENIDA EPITACIO PESSOA, 737 -
PONTA DA PRAIA. ABRE QUARTA, DAS10 AS
19H, E DE QUINTA A DOMINGO, DAS 10 AS 22H.
INFORMACOES E PEDIDOS PELO WHATSAPP
(13)99755-7386.

PEDIDOS PODEM SER FEITOS PELO GOOMER
(BIT.LY/REVO_EMCASA) OU PELOIFOOD
(NESTESOMENTE OS ITENS DA PADARIA)




