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Um vinho parachamar de seu

Santé! Quer criar um vinho
com a sua identidade, com a sua
cara? Entdo vocé ndo pode per-
der a oportunidade que a Vinico-
la Miolo oferece todos os anos.
Intitulada Winemaker Miolo (esta
sera a sétima edicao) é uma pro-
gramacdo especial, na qual vocé
fica hospedado no Spa do Vinho
Hotel, em Bento Goncalves, no
Vale dos Vinhedos. Unica expe-
riénciado género na América Lati-
na, o Winemaker Miolo oferece a
cada participante a possibilidade
de vivenciar a rotina de um
endlogo, desde a Poda Seca, pas-
sando pela Poda Verde, até che-
gar ao encantamento da colheita,
seguido pelo corte do vinho (hom
lembrar que vinho de corte ou
assemblage é aquele elaborado
com duas ou mais uvas) e forma-
tura. Tanto no vinhedo quanto na
cantina, cada endlogo amador
passara por todas as praticas da
vinificacdo e aulastedricas condu-
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Momento Divino

zidas pelo endlogo Adriano Mio-
lo, juntamente com a equipe téc-
nicadavinicola.

Programa

Sao quatro encontros ao lon-
go do ano: o primeiro é a Poda
Seca, onde o participante pode
curtir o charme do inverno no
roteiro enoturistico mais famo-
sodo Brasil. Na primavera, quan-
do os vinhedos estao florescen-
do, é realizada a Poda Verde. No
verdo, é feita a colheita das uvas
no vinhedo exclusivo do Wine-
maker, do iconico Lote 43. E por
fim, no outono do ano seguinte,
participam do corte que definira
o vinho elaborado e recebem o
certificado de conclusao do cur-
so. E o gran finale se da apenas
no préximo ano: apos passagem
por barricas de carvalho francés,
o vinho é engarrafado e final-
mente entregue aoseucriador.

0 Winemaker Miolo propor-
ciona toda a pratica para qual-
quer pessoa descobrir os praze-
res do mundo do vinho. Na pro-
gramacdo haainda degustacdes
especiais, almocos e jantares te-

maticos e harmonizados. As
inscricdes paraa sétimaturma
de Vinho Tinto estdo abertas
com o primeiro encontro mar-
cado paraagosto.

Em 12 anos, a Miolo ja for-
mou aproximadamente 150
apreciadores de 15 estados do
Pais e uma vez feitaa formacdo
de vinho tinto, ja é possivel se
inscrever para o Winemaker Es-
pumante, o qual se encontra na
terceira turma. O valor é $
18.300,00 em 12 xsemjuros.

E a sua grande chance de
criar o seu proprio rétulo tinto
com a Denominacdo de Ori-
gem Vale dos Vinhedos (DO-
VV), da nossa Serra Gaucha.
Ao final vocé recebera 10 cai-
Xas ou 60 garrafas do seu vi-
nho. Incluso transfer de Porto
Alegre, hospedagens, degusta-
¢Oes, almocos e jantares. Infor-
macdes e inscricdes para a 72
turma: winemakers@miolo.
com.br ou tels. (54) 2102-1500
e 9 8133-0032, com Thais So-
mensi ou Rodinaldo Goularte.

Até apréximataga! momen-
todivino@atribuna.com.br

SHEILA ALMEIDA
DAREDACAQ
Umajornada que come-
cou com carrinhos de
sorvete na praia e se
transformou numa
das maiores fabricas
da Baixada Santista
& . completa 40 anos: a
i Kascdo. Anualmente
“ sao cerca de dez novos
sabores. Em desen-
2 volvimento esta o sa-
bor torta holande-
¢ sa, ainda sem data
delancamento.
Alcides Antoneli,
proprietario e fun-
dador que assumiu o
negocio dos primos,
conta como tradicao e
inovacao sempre an-
dam juntas na historia
da empresa. Apesar
das quatro décadas
de existéncia, a preo-
3 cupacgao com o sabor
4 . impulsionou o nego-
cio. Quando tudo co-
mecou, ainda com cer-
ca de 15 ambulantes
nas praias, o que inco-
modava era a falta de
perspectivas, conta An-
toneli. “Infelizmente o
sorvete vendido no carri-
nho, que na época nao ti-
nha gelo seco, ndo podia
ser muito cremoso. Nao
ficava tao bom. Senao,
derretiafacil”.
Para resolver o en-
trave, entre 1988 e
1990 a familia resol-
veu mudar. A loja
Princesa Sorvetes, na Bi-
quinha, em Sao Vicente,
deixou seu formato arte-
sanal einvestiu na distri-
% buicao. “Pensei: nossa,
. vou comprar varios
. freezers. Fuinalojae
~ peguei quatro. Hoje,
quando compramos
$404:00,600”.

TENDENCIAS

A Kascao ¢é aten-
ta atendéncias. Ja
teve loja o servico
de self-service, lan-
cou o sorvete de
copao, o iogurte
. congelado, paleta
mexicana e abriu
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Duas geracdes no comando das operacdes na fabrica de 5.500 m2 e 180 funcionarios

pequenas lojas de fabricas.
Numa das adaptacoes sur-
giusuanovamarca.

Certa vez a familia viajou
para o Rio de Janeiro e viu,
pela primeira vez, uma cas-
quinha maior, mais espessa
ecrocante. Eraum cascao.

Alcides trouxe a ideia pa-
ra o Estado de Sao Paulo,
comumamaquinade capa-
cidade para120 cascoes por
dia. Para atender a deman-
da, teve que terceirizar o
servico. Notou que as pes-
soas ligavam naloja pergun-
tando: “E da sorveteria que
tem cascao?”,lembra.

“E quando vocé comeca a
fornecer algo que agrada,
que apessoa tem a confian-
ca, € esse reconhecimento
que abre as portas”, diz con-
tando como optou por mu-
daramarca.

O crescimento foi tanto
que em 1995 a loja da Biqui-
nhaficoupequena. Umterre-
no no Catiapoa, em Sao Vi-
cente, foi comprado para er-
guer a fabrica que em 2007
foi ampliada. Desde 2010
funciona em 5.500 m2 de

area, com 180 funcionarios,
com 6 mil freezers distribui-
dos pelo Litoral Paulista, Va-
le do Ribeira, ABC, Grande
Sao Paulo e Parana. Produz
14 mil picolés e 10 mil litros
desorvete demassaporhora.

Agora, o objetivo da
Kascao, que ganhou a letra
“K”parasediferenciar,é man-
ter o crescimento com inova-
¢ao. “Fazemos muita pesqui-
sa. O sorvete de passas ao
rum, por exemplo, fizemos
numa tonalidade diferente,
clara, e com muitas passas
dentro. Deu tao certoqueum
tempo depois a Kibon fez da
mesmacor, hauns25anos”.

A marcatambém identifi-
cou gostos do publico caica-
ra. “Aqui preferem o moran-
go com sabor mais frutado.
Doce, com um toque de aci-
dez. A polpa interfere. Mo-
rango plantado em Jundiai
€ azedo. O de Minas Gerais
é doce”. Mas nao adianta.
Mesmo com engenheiros e
consultorias, Antoneli nao
resiste a perguntar sempre
que alguém toma seu sorve-
te: “Eai, gostou?”

Ha 40 anos, sorvete com DNA praiano

Uma historia que comecou nas areias das praias da regido e hoje tem uma producao de 10 mil litros por hora

Mais vendidos
Napolitano

Flocos

Creme

Despontando
Nozes e pistache
Floresta Negra

Saboressd emlojas
proprias (*)

Cupuacu

Graviola

Jabuticaba

Manga

Melancia

Meldo

Puroamendoim

Tapioca
*sd palito

Lancamentos (em breve)
Amendoim caramelizado
Café

Napolitano no palito
Pagoca

Em desenvolvimento
Torta holandesa (massa)

Na fabrica, em Sdo Vicente, sdo produzidos 14 mil picolés/hora




