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Cafezinho, bolos e chocolate
especial em um so lugar

Chocotier, no Patio Iporanga, esta com promocao de inauguracao com espresso a R$ 3,99

FOTOS ALEXSAMDER FERRAZ

FERNANDA LOPES
EDITORA

Um café, que além da bebidae
de bolos e salgados, oferece
ainda uma linha propria de
chocolates finos, feitos com
exclusividade e sem gordura
hidrogenada ou conservantes.
Assim é a Chocotier, novidade
no andar térreo do Shopping
Patio Iporanga.

Entre os produtos estao as
trufas, com mais de 30 sabores
(R% 3,50 cada). Outro suces-
s0, principalmente para quem
vai ao cinema, sao as drageas.
Mas elas vao aléem daquelas
com licor dentro ou confeitos
coloridos por fora. Elas po-
dem ser recheadas com
whisKy, cereja, leite condensa-
do, amarula, licor, castanhas,
entre outros (R$ 14,90/100ge
R$23,90/100g, asversoesdiet).

Ha ainda bombons de varios
tipos, com ousem recheioeuma

linha especial com 70% cacau, (R$12,90 afatia). cada para que a pessoa possa (queijo branco e folhas de
sem lactose ou diet. E possivel sentir as diferencas entre cada manjericio no pao inte-
montar caixas para presente. A PROMOCAO um”, explicaum dos proprieta- gral/10).entre outros. Para

Prime, com 250g de bombons
especiais custa R$ 54,90. E
possivel também montar ou-
tras caixas e canecas na hora.

“Opaodemel (R$ 5,50) ume-
decido com licor ou recheado
comdoce deleite tem tido gran-
de saida”, conta um dos pro-
prietarios Gabriel Batalha.

No balcao de doces e bolos
sa0 muitas opcgoes como o bo-
lo de fuba eremoso (R$ 8,90),
um dos primeiros a acabar. A

E possivel comprar o chocolate por unidade ou ainda por peso

banoffee também ¢é um hit,
com doce de leite e banana

As bebidas especiais sao ou-
tro diferencial como o frape
pao de mel (R$ 25,90) ou o
Frapé Nutella(RS 23,90). Es-
te més para marcar a chegada
da marca, o café expresso tera
precoespecialde R$ 3,99, pu-
ro ou com leite. O combo com
fatiade bolo saira por 6,99.

SERVICO: CHOCOTIER (SHOPPING PATIO
IPORANGA, AV. ANA COSTA, 465).
FUNCIONAMENTO: DIARIAMENTE, DAS
10H AS 22H E DOMINGQ, DAS 12H AS 22H.
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Entre as opgdes, a régua com cinco cafés da marca mineira Zalaz

Cafes sao as estrelas
de degustacao

DA REDACAD
A Cafeteria Save The Queen,
novidade no Boqueirdo, esti
promovendo degustacoes de
cafés especiais. Ha dois tipos
de opcoes. A primeira, tem
uma régua com cinco cafés da
marca Zalaz, produzido em
Paraisopolis (MG).

“Sao cinco doses de 100 ml

rios, Renato Melo. Um deles,
por exemplo, tem os graos fer-
mentados. O método de extra-
cao também ¢é diferente. Dois
sao feitos na prensa francesa e
trés no Harlo V60, sistema ja-
ponés que extrai mais sabores e
da leveza a bebida. O preco €
R$ 25.

A segunda degustaciao tem
trés tipos de café da marca
Franck Ultra Coffee. Entre
eles, um é maturado em barril
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que foi usado para bourbon e
outros dois levam lapulos
(R$20).

Para acompanhar, salga-
dos (R$7), por¢ao de pao de
queijo com cheddar ou catu-
piry (R$10), bolo (R$6), Jag-
ger (pao nachamacom man-
teiga, sal do himalaia e ale-
crim/R$6), Ziggy Stardust

quem preferir os capucci-
nos fazem sucesso como o
prestigio vegano (com leite
de coco, cacau, cobertura de
chocolate e coco ralado/R$
13) ou o ovolmaltine (com
borda de avela e ovomalti-
ne/13).

SERVICO: SAVE THE QUEEN
(RUA MATO GROSSO, 362, BOQUEIRAD).
FUNCIONAMENTO: SABADO (DAS 1OH
AS 22H) E DOMINGO (DAS 14H AS 19H).

Moments DiVino

Tannats mais refinados

Santé! A uva Tannat, queridi-
nha dos pampas uruguaios, é
sua uva emblematica desde o
seculo 19, vinda do Madiran,
Sudoeste da Franca.

Seu nome Tannat indica que
é rica em taninos, percebidos
na boca por sua textura e
estrutura. Taninos maduros
revelam sensacao aveludada
e maciez, ja taninos verdes ou
de ma qualidade, causam
adstringéncia, aspereza e secu-
ranaboca. Emrazao de seruva
de casca espessa a Tannat é
das mais ricas em elementos

como Mal de Parkinson, Mal
de Alzheimer, cardiovascula-
res e alguns tipos de cancer.

O pais tem em torno de 8 mil
hectares de vinhedos planta-
dos, onde a Tannat reina abso-
luta entre as tintas, seguida da
Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Frane, Syrah, Pinot
Noir, Tempranillo e etc. Entre
as brancas destacam-se Sauvig-
non Blanc, Chardonnay, Viog-
nier, Albarifio, Riesling e etc.

Osuruguaios sao muito orgu-
lhosos da cultura da Tannat,
pois na terra de vasta criacao de

vinho para acompanhar uma
das carnes mais afamadas do
mundo. Alias, o consumo de vi-
nhoé 24,5 litros per capita.
Presente ao Tannat Tasting
Tour- Wines of Uruguai, recen-
temente, sob os cuidados da
CH2A Comunicacao, pude
COMprovar o que ja vem ocor-
rendo com os emblematicos vi-
nhos da uva Tannat. Caldos
mais palataveis, mais elegan-
tes e até mais delicados.
Destaco a diversidade de
Tannats apresentados na Mas-
ter Class. Francisco Pizzorno,

Alto da Ballena, Ariano, Artesana, Bouza, Bracco Bosca, Carrau,
Casa Grande, Castillo Viejo, Cerro Chapeu, De Lucca, El Capricho,
Estabelecimiento Juanico - Familia Deicas, Familia Dardanelli, Familia
Traversa, Favretto Dragone, Figueira, Finca Narbona, Garzon, Marichal,
Montes Toscanini, Nabune, Pisano, Pizzorno, Vina Eden e Vina Progresso

num tanque de fermentacao
fechado, para captar aroma e
sabor da fruta. O resultado é

um vinho bastante frutado e

levissimo. Em contrapartida

os Tannats seguintes degusta-
dos na Master, foram, em or-
dem crescente, demonstrando
mais carater, mais poténcia e
muitaelegancia. Fabiana Brac-
co apresentou o Narbona Luz

nat Premium 2015, que me cati-
vou com sua personalidade e
delicadeza. Vinho carnudo
com certa docura no inicio e
final de boca. A Pisano Wines
divulgou seu Arretxea Tannat
2011, o qual, na minha opiniao
o mais representativo da casta,
afastando qualquer rusticida-
de, demonstrando evolucao,
poténciae maciez.

lot Reserva Familiar 2016. Fa-
lando em Merlot, a Bracco Bos-
ca apresentou o Gran Ombu
Merlot 2017, um vinho frutado
e com muita presenca em boca
e estagio em carvalho.

Elenco ainda dois Pinots: El
Capricho Pinot Noir 2017, edi-
cao limitada de 1000 garrafas,
destabodega de apenas 7hecta-
res de vinhedos; Cerro Chapeu
Reserva Pinot Noir 2017 com 6
meses de carvalho frances, lem-
braum bourgogne.

O Tannat Tasting Tour 2018,
confirma o quanto as vinicolas
familiaresuruguaias véminovan-
do e oferecendo vinhos cada vez

antioxidantes naturais, como gado (mais de 13 milhoes de daPizzorno Family Estates,dis- da Luna Tannat 2014. 5 parce- Dos diversos vinhos ofereci- mais refinados. Além dos gran-
o resveratrol, que é extraido hectares destinados a pasta- correu sobre seu Tannat lasdistintasdeTannat,estrutu- dos na mostra, a Familia Dar- des tintos, exalto os brancos da
das cascas e sementes. Esse gens,aproximadamentell,5mi- Maceracion Carbonica 2018, rado com 19 meses em carva- danelli,semimportadorainda, uva Albarifio e Riesling, extraor-
composto fenodlico no vinho € lhoes de cabecas de gado, 81% elaborado nos métodos do vi- lho francés e 27 meses de ade- debutou e fez bonito com seu  dinarios. Atéaproximataca!

coadjuvante na prevencao de
doencas do envelhecimento,

da area total da agropecuaria),
nada melhor do que um bom

nho francés Beaujolais. Os ca-
chos inteiros sao vinificados

ga, elegantissimo. A Montes
Toscanini ofereceu o Gran Tan-

Dardanelli Gran Reserva Tan-
nat 2012 assim como o seu Mer-
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Pizzorno Tannat FincaNarbona Luz de Montes Toscanini Gran Pisano Arretxea Dardanelli Constante El Capricho Pinot Noir Cerro Chapeu Reserva Bracco BoscaGran
Maceracion Luna Tannat 2014 Tannat Premium 2015 Tannat 2011 Gran Reserva Tannat 2017 Pinot Noir 2017 Ombu Merlot 2017
Carbonica2018 Uva:Tannat14,5° Uva: Tannat14” Uva:Tannat 13,5 2012 Uva: Pinot Noir 12,5 GL Uva: Pinot Noir Uva: Merlot

Uva: Tannat13,5°GL GL carv. francés GLcarv.americano GL carvalho francés Uva:Tannat12,3°GLcarv.  Cor:rubilimpido carvalhofrancés13°GL carvalho13"GL
Cor:rubiclaro Cor:rubiintensocviolaceo  Cor:rubiintensocviolaceo  Cor:rubi,com granada francése americano brilhante Cor: rubilimpido Cor:rubiintensoc

com tons de violaceo Nariz: frutas vermelhas, Nariz:compotadefrutas,  Nariz:frutasvermelhas Cor:rubiintenso Nariz: cerejae brilhante violaceo

Nariz: frutas vermelhas especiarias, chocolate, especiarias, melaco, enegras maduras, Nariz: frutasvermelhas framboesa frescas Nariz: framboesa, Nariz: frutas vermelhas,
como framboesa, cereja caramelo, complexo couro, café, complexo especiarias, complexo enegras maduras, Boca: seco, fresco, goiaba, especiarias e cha pimenta, couro

eainda notas de banana Boca: seco, encorpado, Boca: seco, encorpado, Boca: seco, mentae mineral corpo leve, taninos Boca: seco, boa acidez, Boca: seco, corpo médio,

Boca: seco, boa acidez, taninosintegrados, taninosaveludados,toque  encorpado, taninos com Boca:seco, corpo, taninos  bastante delicados taninos leves, vivaz taninosintegrados,

corpo e tanino leves harmonioso e longo doce, potente e persistente  concentracao e poténcia e madeira integrados Preco: R$ 89,00 ebem longo elegante e persistente
Preco: R$ 74,90 Preco: R$ 360,00 Preco: R$ 260 Preco: R$ 245,97 Preco: R$ Xxxxx LaCharbonnade Preco: R$ XXXXXXXXX Preco: R$ 458,50
Import Grand Cru Import. DeVinum CasaFloralmport. Mistral Import. Sem Importador Importadora Sem Importador Import. Domno

*0S VINHOS URUGUAIOS AGORA (2018) VEM COM QR CODE, GEORREFERENCIA, PARA INFORMACDES E RASTREAMENTO.




