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Hamburgueria do Interior chega a Santos

FERNANDA LOPES
EDITORA

Abriu as portas em Santos essa
semana a 212 unidade da
Brooks, uma hamburgueria que
nasceu ha trés anos em Bauru. A
loja sera a primeira do Litoral e
também atinica, além damatriz,
quenioserafranquia.

“Essa € nossa também. Te-
mos uma relacdo com Santos,
porque adoramos praia e sem-
pre viemos passar férias aqui.
Tinhamos casa em Praia Gran-
de ehoje temos na Riviera, mas
achamos que Santos tem movi-
mento o ano todo e ndo s6 na
temporada”, explica Lucas
Mendes, de 27 anos, dono da
marcajuntamente com airma,
Fernanda Mendes.

Com 70 lugares e um carda-
pio com hamburgueres assina-
dos por chefs como Jimmy
Ogro e Henrique Fogaca, a casa
apostatambém sanduiches dife-
rentes como o Fondue Burger
(R$ 29,90), que tem 180g de
carne angus, com bacon crocan-
te, molho de queijo tipo fondue,
batata canoa e maisbacon.

Outro que esta entre os mais
vendidos € o A La Brooks, que
tem hambtrguer (180g) de an-
gus empanado em doritos,
com mucarela, molho ranch,
cheddar, alface e tomate (R$
29,90). O Ogro Burger, assina-

Santé! Uma perguntarecorren-
te entre os amantes do vinho é
sobre sua conservacao depois
de aberto. Como guarda-lo pa-
raodiaseguinte.

Todo vinho, ja aberto, entra
em contato com oxigénio, ini-
ciando seu processo natural de
oxidacdo. Ao servir o vinho na
taca, a presenca do ar revelara
aromasoriundos davinificagio.

Nosjovens, 0s aromas prima-
rios (da fruta) e até aromas
secundarios (provenientes de
passagem por carvalho) sao
percebidos em segundos ou mi-
nutos. Ja os de safras antigas,
mais evoluidos, liberam toda a
sua esséncia aromatica ao lon-
godehoras. A proposito, trans-
feri-los para um decanter ou
jarro otimizara suaaeracao.

Eu recomendo certa aten-
¢ao. Depois de aberto, o conta-
to com o ar pode ocasionar a
oxidaco total, transformando

do por Jimmy Ogro, tem ham-
birguer, barbecue artesanal
com bacon dourado, mucarela
e maionese com alhos assados
(R$32,90).Jaodo chefHenri-
que Fogaca entrard no menu
posteriormente.

Ha opgoes ainda de salmao
(R$ 34,90), vegetariana (de
grao-de-bico com quinoa e ce-
noura/ R$ 26,90) e vegano,
que tem substitui¢ao dos quei-
jos por queijo vegano. E possi-
vel escolher entre quatro tipos
de paes: hamburguer, brioche,
australiano e 3 queijos.

Orefrigerantetem refil avon-
tade e nao é de maquina (R$
9,90) ou R$ 5, a lata. Ha ainda
milk shake de varios sabores
(deR$15,90aR$17,90), chope
Amstel ou Heineken (R$ 7,90)
el2tiposdecervejas(R$ 8,50).

Lucas e Fernanda sdo de Bau-
ru,ondeafamiliatemlongatradi-
¢ao gastrondmica. A mae, € pro-
prietaria do Bar do Portugués,
um dos mais agitados na cidade
do Interior Paulista. Os avés, por
sua vez, sao donos do Acougue
do Portugués, que inclusive for-
nece carnes para a rede de ham-
burgueria. “Crescemos atras do
balcio”,conta Lucas.

SERVICO: BROOKS HAMBURGUERIA SANTOS
(RUA PERNAMBUCO, 132, GONZAGA).
FUNCIONAMENTO: DE TERCA ASEXTA, DAS 18H
AS23H30 E AOS FINS DE SEMANA, DAS 19H A
OH30.

Jovens irmaos escolheram Santos porque adoram praia e sempre passaram férias na Baixada Santista
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Menu tem opcfes com carnes, como o Fondue Burger (foto), e ainda com peixe, vegetariano e vegano

.

Bomba de vacuo, vacu vin, é a mais comum para retirar o ar; ja o decanter Eto é lancamento inglés

o vinho em vinagre, por exem-
plo. E quanto mais simples o
vinho, mais rapido se dara a
oxidacao total. Inevitavelmen-
te, ele perdera suas caracteristi-
cas originais de aroma e sabor.
Uma maneira de conserva-lo é
retirar todo o oxigénio da garra-

faefecha-laem seguida.

A bomba de vacuo, conheci-
dacomovacuvin, fazaretirada
de todo o ar da garrafa com
eficiéncia. E popular entre os
enofilos, acessivel e facil de en-
contrar em qualquer loja espe-
cializada. Em geral, a bomba

conserva o vinho por cerca de
trés dias, desde que guardado
na porta da geladeira. E um
métodorazoavel e eficaz.
Recentemente, foi lancado
na Inglaterra um decanter cha-
mado Eto,em formato de garra-
fa, que mantém o vinho por 12

ALEXSANDER FERRAZ

CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIERE

>>Dicadaeditora Fernanda Lopes
Quando sobra sé um pouco de vinho,
coloco em um pote ou saquinho
plastico e congelo. Ele duratrés
meses no freezer. Uso para
marinadas, parafazer umrisoto ou
ainda paradar saborao frango
assadoouacarnede panela.

dias, garantindo que nao se des-
perdice uma gota. Coloca-se o
vinho no Eto, que possui uma
alavanca que retira o ar do seu
interior, e mantendo-o fechado
nageladeira, preserva oliquido.
E possivel encontrar o acessorio
paracomprapelainternet.
Existem outros métodos, mas
sem grande expressdo. De qual-
quer forma, acredito que a maio-
riadosapreciadoresndopassepor
essasituacio, pois umavezaberta
agarrafa de um bom vinho, entre
amigos, certamente nem umago-

4e5deagosto,das10as 20h,
novaedicdo do Vinho naVila, no
Museu da Casa Brasileira, em Sdo
Paulo. Diversos produtores de vinho
brasileiro de Minas Gerais, Parana,
Serra Gaucha, Sdo Paulo e Santa
Catarina.R$50,00 no Ingresso
Rapido comdireitoaumataca
cristal damarca Bohemia,
degustacdo de queijos, gins,
produtos da Tartuferia San Paolo
eainda pisanauva.

8 deagosto as 16h30, Wines of
Chile noHotel Unique, SP. Exclusivo
para profissionais. Interessados
devem enviar e-mail: rsvp@ch2a.
com.br

ta restara. Esta dica vale para
quem mora sozinho e/ou quem
gostadebeberumataganojantar.
Atéaproximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

NOVIDADES

C | d I"d. 0 Marcelo Laticinios (Rua Lobo Viana, 54, Santos) é a primeira
lojado Estado avender a cidrasul-africana feita pelos mesmos produtores
dofamoso licor Amarula. Mas esqueca o que vocé conhece de cidra. A
Savanna Dry é seca e refrescante, com 6% de alcool. Muito consumida em
paises europeus, a bebida é um fermentado de sumo de macas. Seus
maiores produtores sdo os ingleses. E 6tima para dias mais quentes e para
acompanhar carne de porco, por exemplo. O valor da garrafa é R$ 21,90.
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Fondue bicolor. osutecodo Chef (Rua Messia Assu, 283, Boa

Vista, Sdo Vicente) esta com novidades no menu de inverno. Entre elas,
uma esta fazendo muito sucesso: umfondue bicolor, preparado com
ganaches de chocolate branco e de chocolate meio-amargo escuro. Ele é
servido com frutas da época como morangos, uvas sem sementes e
bananas. Haaindaaopcdo de doce de leite e chocolate branco ou
chocolate escuro. O preco da sobremesa é R$98 e serve hem trés pessoas.

DIVULGACAO

Bu fé d eante paStOS. Atradicional padaria Classica (Rua

Epitacio Pessoa, 23, Boqueirdo, Santos) esta com bufé de antepastos
diariamente a partir das 18 horas. Entre as op¢des estdo queijos, patés,
caponata, saladas, paese. 0 sistema é por quilo (R$ 49,90). A padariatem
aindafestival de sopas e caldos com opcdes todas as noites (R$ por

pessoa).

DIVULGAGAO



