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VO super recheados

A jovem Mariana Camargo prepara os doces na frente dos clientes
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Uma nova doceria tem feito
certo barulho na Cidade. A lo-
ja, cuja especialidade sdo os
bolos recheados, fica em um
local inusitado e com bela vista
daorla: 0 24¢ andar do Edificio
Helbor Offices da Avenida Con-
selheiro Nébias. Ali, uma sala
comercial recebeu umadecora-
¢ao moderninha, na qual o ver-
melho e preto das joaninhas
inspiraram o projeto. Outro di-
ferencial: a cozinha fica expos-
ta e os clientes veem os bolos
serem montados e decorados.

Eles saem das maos de Ma-
riana Camargo. Com 24 ani-
nhos, ela tem no curriculo cur-
sos de Moda em Mildao e
graducdo em Publicidade. Po-
rém, encontrou sua paixao,
meio sem querer, no agucara-
do mundo da confeitaria. “Co-
mecei acozinhar apos ser desa-
fiada por um namorado. Ele
disse que eu nao conseguiria.
Comecei a ler muitor e fiz al-
gunsbons cursos”.

Depois disso, como na maio-
riadas histérias de quem desco-
bre um talento, comegou a pre-
sentear os amigos com cup-
cakes e paes de mel e passou a
receber encomendas. “Desco-
briquetenho uma étimanocao
de paladar. Desenvolvi receitas
emisturei sabores”.

A cozinha da casa da mae foi
ficando pequena e ela decidiu
apostar de vez no negdcio,
criando adoceria Mazina Cozi-
nha. O pai tinha a sala comer-
cial eelaenxergou ali a possibili-

A loja tem decoracdo inspirada em joaninhas e bela vista da Cidade

dade de abrir um modelo de
negocios diferente, atendendo
quem circula pelos centenas de
escritorios do prédio. “Hoje,
um meés depois, as pessoas ja
vém especialmente aqui.” O su-
cesso ela atribui ao resgate do
sabor dos bolos. “A decoracao é
importante, mas o sabor é o
principal”. Entre os carros-che-
fe estd o bolo de morangos (R$

Meomente DiVino

Aurora, 85 anos

Santé! Com gostinho de quero
mais. Foi assim que os clientes
e profissionais do vinho, parti-
ciparam da festa de comemora-
¢ao dos 85 anos da Vinicola
Aurora

Um menu elaborado espe-
cialmente para harmonizar os
melhores vinhos e lancamen-
tos foi a coqueluche desse ini-
cio de inverno, que ocorreu no
badaladorestaurante A Figuei-
ra Rubayatt, em Sampa. O
evento: Degustando Aurora.

Nessas oito décadas e meia a
Aurora vem demonstrando
porque se tornou a maior coo-
perativa vinicola do Brasil. Sao
1.100 familias associadas atin-
gindo uma safra média anual
de 65 mil toneladas de uvas,
entre viniferas e de mesa, para
a elaboracdo de 13 marcas, e
mais de 200 itens do portfolio
da vinicola. Fato que demons-
tra que desde 1931, nesses 85
anos, vém evoluindo e compe-
tindo honrosamente no merca-
do com vinhos de alta qualida-
de e precos muito convidativos.

No Degustando Aurora pro-
vei todas as linhas de vinhos
apresentados desde o Aurora
Varietal, Aurora Reserva, Pe-
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quenas Partilhas Notaveis da
América, Pinto Bandeira, Es-
pumantes Aurora e Aurora Pro-
cedéncias até os lancamentos
do ano, todos elaborados pelos
endlogos Favio Zilio, André Pe-
res Jr. e Jurandir Nosini, 14
presentes.

Um sucesso o debut do espu-
mante Aurora Pinto Bandeira
Extra Brut Método Tradicio-
nal, com 24 meses de autélise
ou seja periodo em que os sedi-
mentos da fermentacio (bor-
ras, células mortas) em contato
com o vinho proporcionam
complexidade de aromas, cor-
po e cremosidade. E o segundo
espumante com Indicacdo de
Procedéncia da empresa, alias
o primeiro foilangado na Expo-
vinis 2015 e tinha 12 meses de
autolise.

Outro vinho excepcional o
Aurora Millesime 2012 Caber-
net Sauvignon, com 12 meses
de estagio em barricas france-
sas e americanas, elaborado
apenas nas safras de colheita
excepcional. Em toda a hist6-
ria da vinicola esta é a oitava
edicaodestevinho. Aindao Au-
rora 85 Anos 2014 mostrou-se
muito expressivo. Um rétulo
de corte bordalés com predomi-
nancia da Cabernet Franc, uva
com Otima performance de
crescimento e maturacdo na
Serra Gaucha. Esse vinho pas-
sa por 10 meses de amadureci-
mento em barricas de carvalho
de segundo uso, 0 que propor-
ciona muita personalidade
com frutas, taninos e madeira
equilibrados.

Destaco também o Pinot
Noir 2014 com Indicagio de
Procedéncia (Pinto Bandeira),
um vinho que tem passagem
em madeira e muita fruta,
além do Chardonnay 2015 Pin-
to Bandeira, com 3 meses de

12, afatia), receita inspirada no
bolo de chocolate da av6. Mas,
quem for ao Mazi encontrara
mimos como O Suspiro que
acompanhao cafezinho (R$ 4),
e é feito artesanalmente. Ha
ainda opgbes de sanduiches na
baguete (R$ 10) e bolos sim-
ples(R$ 6,50).

SERVICO: MAZINA COZINHA (AV. CONS. NEBIAS,
754,240 ANDAR). TEL.: 3385-4866.

CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIERE

Ingredientes: massas 2 xicaras
(chd) defarinhadetrigo;1e

1/2 xicarade acucar; 1xicara de
chocolate em po; 3 ovos; 1xicara
deleite quente;1xicaradedleo
decanolaelcolher(sopa) de
fermento em po6. Recheio e
cobertura: 4 latas de leite
condensado; 4 colheres (sopa)
de chocolate em po e 3 caixinhas
(200 ml) de creme de leite;

4 bandejinhas de morangos
higienizados (pique 3 caixas e
deixe morangos para enfeitar)
eum pouco de guarana par
umedecer o bolo.

Preparo: massa: peneire 0s secos

emumatigelagrande.

No liquidificador, bata os ovos
eodleo. Junteoaclcar e bata.
Junte o leite quente e bata.
Depois, junte essa mistura liquida
atigela de secos. Misture bem.
Coloque em formaredonda (com
cercade 23 cmde diametro) untada
com margarina e polvilhada com
chocolateem po. Leve ao forno
preaquecido (180°C ou 200°C
dependendo do forno). Deixe
cercade 35 minutos ou até que

ao enfiar um palito ele saia limpo.
Deixe amornar para desenformar.
Recheio: prepare o brigadeiro,
misturando os ingredientes e

levando ao fogo baixo, mexendo
sempre. Deixe até ficarem
ponto de brigadeiro de colher.
Montagem: corte o bolo ao meio,
nosentido do comprimento,
separando-o em dois discos.
Coloque umdisco em um prato,
umedeca-o com guarana.
Coloque metade do brigadeiro

e 0s morangos picados. Cubra
comooutrodiscode bolo.
Umedeca com guarana, cubra
como brigadeiro e enfeite

com os morangos. Se quiser,
banhe os morangos em
chocolate e enfeite o bolo

com confeitos.
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PORCHES

Aurora Espumante Pinto
Bandeira Extra Brut
Método Tradicional
Uva: 60% Chardonnay,
30% Pinot Noire
30% Riesling Italico
Cor:amarelo palha
brilhante, borbulhas
finas e persistentes
Nariz: frutas citricas,
secas e brioche 120GL
Boca: seco,
espumoso,
acidezeestrutura
equilibrados, longo
Harmonizacdo:
ostras, peixes, frutos do mar,
carnes brancas e pizzas

R$ 85,00

Aurora Pinot

Noir 2014

Pinto Bandeira

Uva: Pinot Noir 13°GL
Cor:rubiviolaceo
poucointenso
ebrilhante
Nariz: morango
eframboesacom
terrosoeleve
madeirado

Boca: seco, corpo
médio, taninos
elegantes
Harmonizacdo: funghi, suinos e
aves de carnes escuras e queijos
R$ 60,00

AURORA

an

Aurora 85 Anos
2014

Uva: Cab. Franc,
Cab. Sauvignon

e Merlot12,50GL
Cor:rubiviolaceo
brilhante

Nariz: frutase
especiarias

Boca: seco,
encorpado,
taninos definidos,
longo
Harmonizacdo:
carnes, churrasco,
massas e queijos
R$ 65,00

AuroraMillesime 2012
Cabernet Sauvignon
Uva: Cabernet
Sauvignon 130GL
Cor:rubiintenso
ebrilhante

Nariz: frutas
maduras, tabaco
etoquede
chocolate
Boca:seco, boa
acidez, encorpado
comtaninos
delicados
Harmonizacdo:
carnesgadoe
decaca, risotos
untuosos queijos fortes
R$ 85,00

VINHOS A VENDA NOS EMPORIOS E SUPERMERCADOS. HTTP://WWW.VINICOLAAURORA.COM.BR

madeira que mostra frescor e
elegancia. Provei ainda o vinho
doce Aurora Colheita Tardia o
qual revelou acidez e corpo es-
truturados, feito com a uva
Malvasia Bianca alia mel e
améndoas no final de boca. Fi-
nalizei minha prova com desti-
lado da uva Trebbiano, um
Brandy que harmoniza perfei-

tamente com um café ou um
bom charuto.

Que orgulho da Aurora! A
cooperativa vem conjugando
atividade econdmica venturo-
sa e qualidade neste Brasil ins-
tavel. Vivas ao vinho brasileiro!

Atéaproximatacal
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Pratica e saudavel

APronto Light, empresa
especializada em refeicdes
equilibradas e praticas, agora
atende também a Baixada
Santista, sendo representada
pelaVvillafresh. Alinhade
produtos é opcdo para quem
busca maior qualidade de vida ou
perdade peso. Os pedidos podem
ser feitos pelainternetea
entrega é feita em casa, com
emblagens que vio do freezer ao
micro-ondas ou banho-maria. Ha
kits de cardapios detox, com
baixo carboidrato, sem lactose e
glaten, lanches rapidos e massas.
Todos os produtos do menu sio
embalados individualmente para
que o consumidor possa escolher
os itens dos pratos deacordo com
suas proprias preferéncias e
necessidades.Encomendas
podem ser feitas pelo site
www.prontolight.com.
Informacdes: (11) 5545-1500.

Cervejasantista

ACidade ganha mais uma cerveja
comidentidade Santista. 0
lancamento acontece na préoxima
quinta-feira, a partir das 18h, no
pub Mucha Breja (Rua
Enguaguacu, 68, Pontada Praia,
Santos). De autoria de Renédos
Santos, trabalhador do Porto de
Santos, em parceria com Célio
ongaro, de Sorocaba. 0s amigos
comecaram afazer cervejasna
panelahacercade3anose
aprimoraram as suas receitas ao
longo do tempo até chegarem no
resultado final que mais agradou
aos dois. A producdo, que
comecou como um hobby,
agradou conhecedores e beers
sommeliers e eles receberamum
empurrao de Wagner Falci,
idealizador do Hop Hunters Brasil
(clube de assinaturas de cervejas
artesanais nacionais) paraquea
producdo saisse de casa e fosse
envasadasoborétuloda
Cervejaria EverBrew. Essa

primeiraproducdoteraa
EverIPA,umaAmerican IPAcom
amargor aromatico hem
pronunciado que exala a explosdo
delapulos adicionados em todas
as etapas da producdo, ea
EverBLACK, umaBlack IPA com
notas torradasede caféaliadaa
uma cargade sabores citricos de
diversos lupulos. No lancamento,
havera também chope das duas
versdes nas opcoes de taca (300
ml-R$10,90) e pint (500 ml-R$
17,90).

Importados

O Laticinios Marcelo Import esta
ampliando sualojano Shopping
Parque Balneario (Gonzaga).
Antes com outro nome, KM 52,
agoraalojateraonome damatriz
no Boqueirdoeodobrode
tamanho. Marcelo Gil viua
oportunidade deampliacdao coma
saidadalojadediscos,aoladoda
sua. Ali, agora, podera ter




