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Vinas de Colchagua, Chile

Santé! A busca da perfeicao.
Assim defino o evento Avant-
Premiére de Vinas de Colcha-
gua 2014, que estreou no Bra-
sil, em outubro, com competén-
cia, técnica e elegancia, tanto
na Master Class quanto na de-
gustaco aberta, no Hotel Tivo-
li, em Sao Paulo. Ele foi realiza-
dopela propria Associagdo Gre-
mial Vinas de Colchagua
(www.colchaguavalley.cl),
com organizagio de Alessan-
dra Cassolato,da CH2A.

Com vinhos icones das bode-
gas que integram a associacao,
laestiveram: Bisquertt, Casa Sil-
va, Lapostolle, Los Vascos, Luis
Felipe Edwards, Montes, Mont-
Gras, Santa Cruz, Santa Hele-
na, Santa Rita, Siegel, Vifia Ven-
tisqueroe ViuManent.

O Vale do Colchagua possui
grande diversidade de micro-
terroirs. Isso ocorre devido aos
solos profundos, de origens
aluviais e coluviais* provenien-
tes dos rios e das laterais da
Cordilheirados Andes, respec-
tivamente. Também sua ampli-
tude térmica (sol de dia e frio a
noite), e temperaturas baixas
até em pequenas altitudes,
com boa insolacdo, fazem a
diferenca. Além de poucos ven-
tos maritimos em locais prote-
gidospor colinas.

Conhecida como a melhor
zona para o cultivo da Car-

ménere, que € destaque de seu
pais, ha também Cabernet Sau-
vignon, Syrah, Cabernet
Franc, Petit Verdot e Malbec
dentre outras. Alis, estas uvas
compuseram os vinhos da Mas-
ter Class, conduzida por Mario
Geisse, produtor e endlogo chi-
leno, com rdtulos elaborados
em Vlnhedos que vao da Cordi-
lheira dos Andes ao Pacifico. £
uma regido tradicionalmente
vitivinicola, e que hoje tam-
bém acolhe vinicolas moder-
nas e tecnoldgicas embelezan-
doapaisagem.

Entre tintos, brancos e
rosés, trés estandes temaéti-
cos se destacaram no evento:
Heranga, vinhos de vinhedos
antigos; Uvas Mediterraneas
e nao-tradicionais, e Car-
ménere de Colchagua.

No meu site www.enoami-
gos.com vocé confere todos
os vinhos degustados na
Master Class e os que desta-
queino saldo.

O enoturismo é bastante for-
te na regiao e a Ruta del Vino
del Valle de Colchagua convida
a descobrir este maravilhoso
terroir, localizado a 130 km ao
sul de Santiago, na regido de
Libertador Bernardo
O'Higgins. Sao belissimas pai-
sagens, amplas ladeiras vesti-
das de vinhedos, bodegas de
categoria mundial, povos tipi-

Chef participa da ultima etapa do Sabor de Sdo Paulo, no Museu Pelé

Jefferson Rueda da
aula gratuita em Santos

Na proxima segunda, Santos
recebera a 152 etapa do Festi-
val Gastronomico Sabor de
Sao Paulo, evento da Secreta-
ria de Turismo do Estado de
Sao Paulo. O festival percor-
reuoutras 14 cidades resgatan-
dooquehéidemaistradicional
naculinaria paulistana.

Esta altima etapa tera a pre-
senca de Jefferson Rueda, do
Restaurante Attimo. Além de
fazer parte do juri que escolhe-
ra as quatro melhores receitas
da Baixada Santista, o chef da-

DIVULGACAO

ra uma aula gratuita, com o
tema Um olhar caipira sobre
a cozinha caicara. A oficina
sera no Museu Pelé, com ini-
cio as 15h e duracao de duas
horas. As inscrigbes sdo limi-
tadas e podem ser feitas pelo
email: turismo@sp.gov.br
ou pelos telefones (11)
3709-1666 ou 3709-1667. A
tradicional degustacio das
dez receitas finalistas da eta-
paseranaSecretaria de Turis-
mo de Santos, a partirdas 17h
etambém é aberta ao publico.

>>25/11 - 32feira. Portoe
Douro - International Wine
Tasting SP 2014. Informacdes:
vinhosdoporto2014@gmail.com
>>29/11 - Sabado. The Wine
School promove Cursode Vinhos -
Wine Spirit Education Trust -
Nivel1,das 9 as18h,naEnoteca
Decanter. Informacdes e inscricdes:
(11) 2737-9212 e (11) 99680-2460
ou claudia@thewineschool.com.br

cos eum amplo patrimonio cul-
tural. Sem duvida, um destino
saborosodo Chile.

O Chile lidera, desde 2002,
quase 50% do mercado de vi-
nhos importados pelo Brasil.
Seus vinhos sdo elaborados
comuvas de vinhedoslivres de
doencas, conduzidos com
maestria para servir o merca-
domundial a pregos convidati-
vos. Show de qualidade nos
tops e nos bestbuys.

Atéaproximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

*ALUVIAIS - SOLOS FORMADOS POR
SEDIMENTOS MINERAIS DEPOSITADOS AS
MARGENS DE RIOS OU SUA FOZ, POR FORCA
DE VENTOS E DO SEU PROPRIO DESGASTE.
*COLUVIAIS - SOLO DAS ENCOSTAS

DOS MORROS FORMADOS POR DETRITOS
PROVINDOS DO ALTO.

Petit Verdot
faz jantar
as escuras

DA REDACAO

Japensou em jantar no escu-
ro? E com os olhos venda-
dos? Pois, quem quiser ter
essa experiéncia diferente po-
dera participar do Santos
Noir - Jantar as escuras, dia
26 deste més, na Petit Ver-
dot Adega Gourmet.

O objetivo é despertar os
outros sentidos, dando uma
trégua para o olhar e agucan-
doopaladar, otato e o olfato.

A proposta é criar um espa-
¢o harmonizado com gastro-
nomia, vinhos, musicas e cine-
ma. Um ator convidado fara
participacdo surpresa com ba-
se em filmes noir, estilo visual
que surgiu no cinema ameri-
canonos anos40.

O jantar ¢ idealizado pelo
jornalista e diretor de cine-
ma Eduardo Ricci. Os inte-
ressados devem fazer reserva
até 21 de novembro. O valor é
R$ 95,00 com direito a entra-
da, prato principal e sobreme-
saeumatacadevinho.

SERVICO: SANTOS NOIR - JANTAR AS ESCURAS
DIA:26 DENOVEMBRO, 20H

LOCAL: PETIT VERDOT ADEGA GOURMET

(RUA ALEXANDRE HERCULANO, 79,
BOQUEIRAQ). RESERVAS NO LOCAL,

PELO E-MAIL: CINERICCI@YAHOO.COM.BR
OUPELO TELEFONE (13) 99171-7463.
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VENHA15 DIFERENTES

CONFERIR OS

SABORES

(13) 3227.7282

Av. Afonso Pena, 484 - Aparecida - Santos
Das 12 as 20 horas

www.arteempada.com.br
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CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIER

Montgras Ninquén 2007
Colchagua, Cl

Uvaz: 65% Syrah e 35% Cabernet
Sauvignon

Cor:rubiintenso

Nariz: ataque de anis,

frutas maduras, caramelo e
especiarias.

Boca: seco, acidez, taninos e
alcoolde14,5° GL em perfeita
harmonia, encorpado, cheio,
elegante, pronto e persistente.

Precosob consulta, Bruck
Import. (www.bruck.com.br)

ViuManent - Vibo Vifiedo
Centendrio 2011 Colchagua, Cl
Uva: 51% Cabernet Sauvignon,
44% Malbec, 5% Petit Verdot
Cor:rubiintenso e toque
violaceo

Nariz: cereja, groselha,amorae
ameixa com leve tabaco

Boca: seco, encorpado, frutas
etostados comtoque mineral.
14,5°GL de alcool equilibram
acidez e taninos macios,
persistente.

R$ 119,90, naCasa Porto,
daHannover Import
www.emporiocasaporto.com.br

Vifla Santa Cruz Tupu Edicion
Limitada 2010 Colchagua
Uvaz: 31% Carménere, 28%
Cabernet Sauvignon, 24% Syrah
€17% Malbec

Cor:rubiintenso

Nariz: amoras e ameixas,
notas lacteas, avelas, chocolate
etostados.

Boca: seco, fresco, sabores
iguais ao nariz, complexo,
encorpado, elegante
epersistente.

Sem importador no Brasil
(www.vinasantacruz.cl)
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Sorveteria

Abriu as portas, estasemana, a
sorveteriaKiDocura, no Centro
deSantos. Com 24 sabores de
sorvete de massa e 30 coberturas
variadas, alojatem mesinhase
funcionanosistemade self
servicee por peso. O preco é

R$ 39,90 o quilo. O proprietario
Fabio Henrique Goncalves de
Oliveiradisse que em brevealoja
tera também acai. Entre os
sabores mais pedidos estdo
chokito, pistache, sensacdo,
iogurtecom amoraetortade
limdo. AKiDocuraficanaRua
Martim Afonso, e funcionade
segundaasexta, das 10h as18h30
enosabado, das10has 13h.

Doces magrinhos

Percebendo a demanda crescente
por alimentos para quem tem
restricdo ou esta querendo
perder peso, a nutricionista
Carolina Abrantes Rodacki abriu
abarracaRetro Cakes, naFeirart

NIRLEY SENA

Boqueirdo, que é montada aos
sabados, na Praiado Boqueirdo,
em Santos. Ali, elavende doces e
bolos sem gliiten, sem lactose,
paradiabéticos e até para quem
fazadietaDukan. “Atendoa
quem busca alimentos integrais e
funcionais. Temos bolos, muffins,
cupcakes e brownies, além dos
sucos Detox”. Todos os preparos
contém baixo sédio e gordurae
ndo tém conservantes ou
corantes artificiais. “Nao uso
farinhanemacticar refinados”.
Entre as opcoes: bolo furo no meio

-~ Delivery
3 2 84 0444

R. Dr. Tolentino Filgueiras, 80 - Gonzaga - Santos - SP

delaranja, capim-santo, hibisco
(R$9,000bholode16 cmde
didmetro); bolo tipo Inglés

(R$ 8,00); cupcakes (cacau,
banana com aveia, coco,
limdo-siciliano - R$ 4,00);
muffins funcionais (R$ 3,00 a
R$ 4,00); bolos recheados

(R$ 5,00 o pedaco). Elatambém
aceitaencomendas: 98116-6277.

Zuccano Centro

Eatéofimdesteano,o

Centro tera mais novidades
gastrondmicas. O Restaurante
Zucca Culinaria Artesanal vai
abrirumaunidade naRuacCidade
deToledo, 25. 0 chef Rogério
Fontes vailevar paraanova
casasuas receitas criativas

com inspiracdo oriental.
Orestaurante, assimcomoo
Zuccado bairro Campo Grande,
funcionaranosistema de peso
(R$ 57,40 o quilo). 0 imével esta
emreformaeaexpectativade
aberturaé paraaprimeira
quinzena de dezembro.

Confraria Monduba

No préximo dia13,19h30,
aconteceraa4aFeirada
ConfrariaReserva Monduba,

do Restaurante Monduba, em
Guaruja. 0 evento é abertoao
publico, mediante pagamento de
convite, que custa R$150,00.
AFeirateradegustaciaode35
rotulos de vinhos, harmonizados
com queijos, massas, geleias e
antepastos. O valor do convite
podeser revertido em compras
devinhos e produtos. O convite
pode ser comprado pelo hotsite
mondubarestaurante.com.br/
feiraconfraria. 0 Monduba
Restaurante fica na Av. Marechal
Deodoro daFonseca,1.392,
Pitangueiras. Informacoes pelo
telefone 7811-0095.
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