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Carta de vinhos no tablet

Santé! As tltimas degustacoes
de vinhos aqui em Santos tém
deixado 6timas impressoes. Vi-
nhos de diversos paises produ-
tores com reconhecimento
mundial, novas safras, além de
mesas com variados tipos de
queijos efrios, frutas, paes, pas-
tinhas, finger foods e 4gua (que
jamais deve faltar e nem deve
ser limitada). Tudo o que se
espera de uma boa recepcao
paraos enoéfilos, apreciadores e
principalmente para os pro-
prietarios de restaurantes, que
hoje, ndo podem deixar de atua-
lizar suasadegas.

Aliés, tanto proprietarios co-
mo clientes de todo o litoral
paulista estdo mais exigentes e
antenados, e isso é muito bom,
pois vivemos muito préoximos
da cosmopolita Sao Paulo, on-
de tudo acontece. Com isso, o
santista quer ter acesso tanto
aos grandes rétulos como tam-
bém aqueles de custo e qualida-
de evidentemente acessiveis,
assim como um servico de vi-
nho condizente.

Recentemente fui ao restau-
rante Guaiad, onde o somme-
lier e s6cio André Antivilo me
ofereceu sua nova carta de vi-
nhos em um tablet, umainova-
c¢do tecnolbgica onde a escolha
do vinho pode ser feita por tipo
de uva, faixa de preco, pais,
combinacoes de aromas, além
de trazer informacoes comple-
tasdorotulo.

Umasolucao elegante e pra-
tica, que ajuda a tirar duvidas
dos clientes e harmoniza o me-
nu individualmente, baseado
nas caracteristicas dos pratos
e sobremesas. O tablet é liga-
do arede social de vinhos Wi-
ne Tag, unindo interatividade
e informagao sobre o mundo
do vinho. Facilita a selecdo de
um roétulo na carta e permite
que o sommelier apresente re-
comendacoes personalizadas.
Também disponibiliza a visua-
lizacdo de diversas opinides
de degustadores de vinhos do
Brasil todo.

O Restaurante Guaia6 é o
primeiro na regido a aplicar

4/11- Degustacdo World Wine de
rotulos da Tabali, 20h, na Petit
Verdot. Telefone: 3221-6251
6/11--1aFeirado Vinho Quality
Emporio Wine, 19h30, Av. Rui
Barbosa, 308 ,Itanhaém.
Telefone: 3422-5559

essa tecnologia e ganha uma
pagina exclusiva no site da Wi-
neTag, que integra a carta de
vinhos com o cardapio. “Os vi-
nhos delicados do Guaiad sao
perfeitos com o tipo de cozinha
queo chef André Ahn cria. Har-
moniza-los s6 faz crescer o jan-
tar e relaxar a mente”, avalia o
sommelier. Oxald outros res-
taurantes inovem também.
No6s, amantes da bebida de
Baco, agradecemos!
Atéaproximataca!
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CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIER

Miolo Cuvée Tradition Brut,
Bento Gongalves, BR

Uva: 50% Pinot Noir e50%
Chardonnay

Cor: palha comreflexos
verdeais, borbulhasfinas e
constantes.

Nariz: frutas tropicais, menta,
toque floral e pao torrado.
Boca:seco, acidez refrescante,
persistente, equilibrando 11,5° GL
dealcool

R$ R$37,90 no Marcelo Laticinios.
Citado por Jancis Robinson, no
Financial Times, como bestseller
daloja Soif d’Ailleurs, em Paris.

Cono Sur Reserva Especial Pinot

Noir 2012, Casa Blanca, CL
Uvaz: Pinot Noir

Cor: rubi, comtons violaceos e
médiaintensidade

Nariz: frutas vermelhas
maduras, como cerejae
morango. Apresentaum leve
tostado

Boca: seco, frutado, corpo
médio, taninos leves, 14°GL de

alcool equilibrado. Tem elegancia

eepersisténcia.

R$ 55,90 no Emporio Santa.
Marta. Importado pelaLa
Pastina.

ViuManent Grand Reserva
Carméneére 2011, Colchagua, CL
Uva: 97%Carméneére, 2%
Cabernet Sauvignon e 1%

Petit Verdot

Cor:rubiintenso

Nariz: frutas silvestres e negras
como cereja, mirtilo eameixa,
especiarias e fumo.

Boca: seco, evidencia sabores
iguais ao nariz, corpo médio,
taninos macios, equilibra frescor
com14,2°GLde alcool e
persistente

R$59,90 no Empério Sta. Marta.
Import. Hannover
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>>Muffin Coruja

Umareceita simples de muffin (cupcake) com ganache de chocolate se
transforma em uma coruja. Os olhos sao formados por uma bolacha
Oreoou Negresco aberta ao meio. Coloque confeitos tipo M&M

arrematandoa criacdo.

>>Monstrinho de pote
Compre bholo de chocolate pronto, iogurte grego de maracuja

ou péssego e forme camadas como nafoto. Pode usar o potinho que
tiver. Parafinalizar, os olhos sdao de marshmallow e chocolate
derretido.

>>Salada monstruosa

Asaladadefolhas ficabem mais divertida se colocada dentro desses
pimentdes coloridos, que ganham vida com os recortes em forma de
caretas monstruosas. Use uma faquinha de legumes e muita

criatividade.

Centro de Santos ganha loja de bolos

FERNANDA LUZ

DAREDACAQ
O reldgio marcava perto das 15
horas e o aroma de bolo de
maracuja e de chocolate sain-
do do forno nos guiou até a
pequenina Rua Vasconcelos
Tavares, no Centro de Santos.
Chegamos a Maria’s Bolos,
uma casaespecializada em boli-
nhos da vovd, que abriu as por-
tasnaultimaterca-feira.

Com decoragdo caprichada,
a loja oferece 54 sabores, in-
cluindo os tradicionais como
fuba, chocolate e banana
(R$ 12,00, inteiro e R$ 4,50 a
versao individual) e também
especiais, diet, sem glaten e
com whey protein (R$ 45, 00,
inteiro). Ha ainda opg¢Oes com
cobertura, cujos sabores variam
diariamente, sempre com duas
opcoes (R$ 18,00, inteiro).

Segundo a proprietaria An-
dre4d Maria Messias Silveira, a
intencao foi criar um lugar
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aconchegante para se sentar e
tomar um cafezinho (R$ 3,50)
ouum capuccino (R$ 3,90).
Uma estante logo na entrada
expoe artesanatos e lougas anti-
gasherdadas daavbedamaede

Casa tem
decoracdo
caprichada,
com mesinhas,
cafezinho e
bolos fofinhos
com farta
cobertura

Andréa. A loja faz entrega em
Santos, Sao Vicente e Praia
Grande (taxade R$ 2,00).

SERVICO MARIAS BOLOS
RUA VASCONCELOS TAVARES, 21, CENTRO,

SANTOS. TEL.: 3307-5731.

«z’f// Q wentinhos

Daterrinha

Durante o més de novembro, 0
Emporio Masano, em Praia
Grande, levara um pouco de
Portugal aseus clientes. A chef
AmandadeCilloira preparar
pratos tipicos no almoco, de
segunda a sexta. No menu, estdo
Bacalhau zé do Pipo, a Bras,a
Gomes de Sa, Arroz de Marisco e
Cozido de Grdos (R$ 27,00, cada).
Osvinhos portugueses terdo 10%
dedescontoeacasaabriraatéas
22h. 0 EmporioficanaAv. Costae
Silva, 1.500. Tel: (13) 3491-5236.

Concursode pizza

As inscri¢des para 050 Concurso
Santista de Pizza Amadora Meu
nome virou pizza terminam hoje.
Interessados podem se inscrever
na Kokimbos ou no
www.kokimbos.com.br. Dez
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pizzas serdo classificadas para
participar da etapafinal, dia 20.

Parainiciantes

Degustacdo devinhosdala
Pastinana Fornalha Palmares
(foto 1) contou com o sommelier
Raphael Serra Evangelist,
embaixador do Ddo (regidode
Portugal) no Brasil. Foram
degustados vinhos chilenos Cono

DIVULGACAO

Sur e Emiliana, harmonizados
comsugestoes do chef Wilson
Roque Jr. “Anossaintencdo é
atrair pessoas que ainda ndo tém
o habitodovinho”.

Festival chinés

0 ChinaInBox promove o Festival
de Sabores, com opcdes diferentes
detalharim (foto 2): do Chef com
camarao R$ 32,90 (juinior) e

R$ 45,90 (padrao); do chef com
frango (R$ 24,90 e R$ 31,90); a
Moda (R$ 31,90 e R$ 44,90); da
Casa (24,90 eR$31,90). As
unidades de Santos (Rua Tolentino
Filgueiras,54.Tel. 3289-5060)
eSao Vicente (Av. Antonio
Emmerick, 736.

Tel. 3561-3939) participam.
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