Vinho e tecnologia

Santé! Foi-se o tempo em que
guardavamos roétulos de vi-
nhos degustados paraformar-
mos nosso album dos melho-
res, algo como uma agenda.
Isso quando conseguiamos re-
tirar o rotulo sem rasga-lo!

E também foi-se o tempo
em que, em restaurantes ou
viagens, tirdvamos uma foto
com maquina fotografica
formando nosso diario de
vinhos, no qual entao anota-
vamos suas caracteristicas e
as nossas percepcoes vi-
suais, olfativas e gustativas.
Falo por mim!

Nos dias atuais, amantes de
vinhos e tecnologia podem des-
frutar dos muitos aplicativos
existentes parasmartphones.

Eles estao ai a mao, no celu-
lar, para facilitar nossas esco-
lhas, e tirar muitas davidas na
hora de comprar e harmonizar
ovinhoideal.

Hadetudo ao nosso alcance
nesse nicho global, por meio

juntos no século 21

daindiscutivel inovagio que é
ainternet.

Dentro da categoria ‘vinho’,
quando clicamos no celular,
aparecem muitas opg¢oes de aju-
da, como guias, safras, uvas,
paises produtores, vocabulario
enolodgico e infinitos apps indi-
cando rétulos e nos dando
oportunidade até de participar
desse mundo como protagonis-
tas enoldgicos virtuais.

Alguns apps: Hello Vino,
Cor.Kz, Vivino, Tasting Guide
da Wine Enthusiast, Wine Dic-
tionary A to Z, Wine Ratings e
Vintage Chart+ da Wine Spec-
tator, EnoChato, Dectable,
Pair it. Estes s@o proprios para
Iphone. H4 outros disponiveis
para Android. Alguns sao gra-
tuitos e outros, pagos. A maio-
riaestaemidiomainglés.

Sem duavida, o aplicativo
mais popular no momento é o
Vivino. De origem dinamarque-
sa, apresenta versao em portu-
gués, é gratuito e bastante efi-
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1 Marcelo Laticinios promove
seul’ Encontrode Vinhosem

parceriacom a Orion Vinhos.
Terca, dia 22, comvarios
produtores, das 18h30 as 21h30.
Entrada gratuita. Informacées
pelo tel.3234-1861

1 AdegaPetit Verdot promove
degustacdo ‘Umitalianoem
Mendoza’,em parceriacoma
Mistral. Terca-feira, dia 22, as
20 horas. Preco: R$ 35,00 (valor
queseradescontado nacompra
deumagarrafadosvinhos
degustados). Reservas pelo

tel. 3221-6251.

1 AdegaAlentejana promove
Wine Dinner, com pratos
harmonizados comrétulos
portugueses e palestrade Luiz
Fernando Natale. Dia 4 de agosto,
as 20 horas, na Churrascaria
Leitao (Praia Grande).
Preco:100,00. Reservas pelo
tel.3473-3355.

ciente. Funciona assim: tira-se
uma foto do rétulo do vinho
com o celular e em instantes o

Bacalhoa - Tinto da Anfora
2010 - Alentejo, PT

Uvas: Aragonez, Touriga
Nacional, Trincadeirae
Cabernet Sauvignon.
Cor:rubiintenso.

Nariz: ataque defumado,
seguido de frutas negras e
vermelhas, toques tostados,
bastante complexidade
aromatica.

Boca: bom corpo, elegante,
taninos aveludados, acideze
149GL de alcool equilibram
estrutura e personalidade.

R$ 79,90, no Laticinios
Marcelo.

Plansel- Plansel Selecta
2011 Homenagem ao
Thomas - Alentejo,PT
Uvas: 100% Trincadeira.
Cor: rubi de média
intensidade.

Nariz: frutas negras como
ameixa, toques herbaceos e
florais, leve tostado.
Boca: bom corpo, taninos
macios, elegante, acidez
equilibrada com 14°GL
dealcool.

R$ 70,50, na Decanter
Vinhos.

vinho € identificado. A compo-
sicao deuvas, procedéncia, pro-
dutor, valor, avaliagoes de ou-
tros usuarios, e até algumas su-
gestdes de harmonizagio logo
sao descritas.

Pros - Para mim funciona
muito bem como meu diario do
vinho, ou seja, todos os vinhos
que eu aprecio, colocolano app
e fica tudo armazenado, dou
minha nota, de 1 a 5 estrelas, e

faco minhaavaliacio pessoal.
Com o Vivino vocé pode pu-
blicar seus vinhos através de
redes sociais como o Insta-
gram ou Facebook, onde pode-
ra seguir e ter seguidores, mui-
tobacanapraquem curte.
Contras - Algumas vezes o
app nao consegue visualizar o
rétulo, isto porque o vinho ain-
dando estanobanco de dados,
entdo sua foto entra em uma

fila para identificacio ma-
nual. Este vinho pode demo-
rar algum tempo, até meses,
para ser identificado- exceto
se voceé optar pela versao paga
(Vivino Pro, por US$ 4,99),
entdo seuvinho serd encontra-
doimediatamente.

Navegue nesse mar de vi-
nhos! Atéaproximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

M eSd B rasl | . 0 programa completa20anose, para
comemorar, 0 Sesc preparou umasequéncia de palestras abertas ao
publico sobreaproveitamento integral dos alimentos. A ideia é difundir
os beneficios de um alimentacdo saudavel e sustentavel. Dentro do
projeto Coma Casca Tem +Valor, no dia 23, as 15h,a nutricionista Aline
Rissato dara a oficina Abdbora: da casca a semente, que abordara o uso
integral desse ingrediente, repleto de nutrientes. O evento serano
auditorio do Sesc (Rua Conselheiro Ribas, 136, Aparecida, Santos). As
inscricbes devem ser feitas antecipadamente. Em 2013, o Mesa Brasil fez
11 mil atendimentos, comadistribuicdo de 269 toneladas de alimentos

recolhidos dasfeiras.

SABOREIE mais a VIDA.

- Ambiente Climatizado
- Sala de Reunides
- Estacionamento com manobrista
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Depois de 26 anos no Laticinios Flor da Praia, Carlos Gil Pereira abre agora uma casa maior e com produtos mais sofisticados

Casa Porto € novo emporio da Ponta da Praia

DA REDACAO
Novidade na Pontada Praia, o
Empoério Casa Porto tem na
sua retaguarda a experiéncia
de 26 anos do proprietario
Carlos Gil Pereira no ramo.
Dono do tradicional Latici-
nios Flor da Praia, na Rua
Trabulsi, ele conta que, ape-
sar disso, tem aprendido mui-
to com o novo negocio.
“Investimos em todos os deta-
lhes, desde a iluminagao, que
da uma sensac¢do de conforto,
até nos produtos da loja, que
saodiferenciados”, explica.
Localizada em um ponto

valorizado, na esquina da Ave-
nida Bancarios com a Rua
Pedro Arbues, onde funcio-
nou durante muito tempo
uma pizzaria, o imoével foi to-
talmente remodelado.

No primeiro piso, 0 empdrio,
onde estao produtos como cho-
colates especiais, biscoitos, en-
latados e também a adega de
vinhos, os laticinios e os paes —
todos preparados na casa.

No segundo andar, em breve
sera montado um café com op-
¢Oes de lanches e refei¢oes. No
terceiro piso, fica um amplo es-
toque, também climatizado pa-

ra garantir que nao haja varia-
¢Oes de temperatura, principal-
mente dos vinhos. “Assamos os
paes aqui e so trabalhamos com
produtos de qualidade. Esse é o
novo principal diferencial”.

Entre os produtos, muitos
sao importados, como o alfajor
argentino Havanna (R$ 29,99
acaixa) ou os biscoitos Bahlsen
(deR$7,90aR$12,90).

Ha ainda mais de 40 rétulos
de cervejas especiais e artesa-
nais. Hoje, inclusive, havera
uma degustacao damarca que
leva o nome Casa Porto, feita
pela cervejaria Magnus, de So-

FOTOS ALEXSANDER FERRAZ

corro (R$ 14,99 a garrafa
com 600ml).

“Temos feito degustacoes de
vinhos ou cerveja todas as sex-
tas-feiras, a partir das 16 ho-
ras. Tem tido 6tima receptivi-
dadedos clientes”, diz Carlos.

Entre os vinhos, de varios
paises do Novo Mundo e da
Europa, harétulos em promo-
cdo: Bicicleta ConoSur Caber-
net Sauvignon e Carménere
(R$33,99) e Cosecha Trapaca
Sauvignon Blanc (R$ 23,99).
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SURPREENDA-SE COM NOSSOS VINHOS UNICOS!

GALERIA DO VINHO

Vinhos puros, auténticos e originais.

Dispomos de um
ambiente sofisticado
e confortavel

ss’ com o melhor
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do Litoral Paulista

Agora em Santos, a primeira e unica
importadora de vinhos naturais,
orgdnicos e biodindmicos, produzidos
de forma artesanal, com baixo custo e
altissimaqualidade.

Cerca de 50 rotulos importados da
Franca, Alemanha, Itdlia e Austria,
vindosdemicrorregioes, que expressam
leveza,autenticidadeefrescor.

TELS.: 3284.0678 / 3288.1810 >>> www.vinhonatural.com.br
AV. ANA COSTA, 549 - SHOPPING PARQUE BALNEARIO - 2° PISO - LOJA 82 - GONZAGA - SANTOS - SP
ABERTO DE SEGUNDA A SABADO DAS 10 AS 23 HORAS | DOMINGOS E FERIADOS DAS 15 AS 21 HORAS

prte Emp

Empadas como voce nuncaly rovou

DIFERENTES
VENHA1 55ABORES

CONFERIR OS

1
1

(13) 3227.7282

Av. Afonso Pena, 484 - Aparecida - Santos
Das 12 as 20 horas

www.arteempada.com.br
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